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บทสรุปผู้บริหาร 
โครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 

1. บทน า 
 1.1 ความเป็นมา  
 มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นสถาบัน อุดมศึกษาในสังกัดส านักงานคณะกรรมการ 
การอุดมศึกษา มีภารกิจในการจัดการศึกษารวมทั้งการสร้างสรรค์ผลงานวิจัย การให้บริการวิชาการและวิชาชีพแก่สังคม 
และการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม ภายใต้คณะต่างๆ ดังนี้ 

1. คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรม 
2. คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
3. คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน 
4. คณะบริหารธุรกิจ 
5. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
6. คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
7. คณะศิลปศาสตร์ 
8. คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและออกแบบแฟชั่น 
9. คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และการออกแบบ 

ผลงานวิจัยของคณะต่างๆ ได้มีการถ่ายทอดเทคโนโลยีในรูปแบบของการจัดนิทรรศการการปฏิบัติงานใน
พ้ืนที่ เพ่ือถ่ายทอดเทคโนโลยีในรูปแบบการอบรมเชิงปฏิบัติการ บริการข้อมูล การให้ค าปรึกษาเทคโนโลยีที่เกี่ยวข้อง
แก่ประชาชนในพ้ืนที่และนอกพ้ืนที่ โดยผ่านทางโทรศัพท์อย่างสม่ าเสมอตั้งแต่ได้มีการก่อตั้งเป็นสถาบันเทคโนโลยี  
ราชมงคลจนถึงการเป็นมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

ศูนย์คลินิกเทคโนโลยี สถาบันวิจัยและพัฒนา ได้น าผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรม และเทคโนโลยี ที่เป็น
ความเชี่ยวชาญของมหาวิทยาลัย ถ่ายทอดสู่ชุมชนและผู้รับบริการในรูปแบบการบริการข้อมูลและให้ค าปรึกษา  
การวิจัยและพัฒนาต่อยอด การถ่ายทอดเทคโนโลยี และการให้ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ส่งผลให้ได้รับ
การสนับสนุนงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ อย่างต่อเนื่องตั้งแต่ปี 2548 – 2561 จ านวน 64 โครงการ 
งบประมาณ 17,647,700 บาท (สิบเจ็ดล้านหกแสนสี่หมื่นเจ็ดพันเจ็ดร้อยบาทถ้วน) จ านวนผู้รับบริการ 26,895 คน  
 การน าเสนอโครงการบริการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2562 จึงเป็น
โครงการที่จัดท าขึ้นโดยการรวบรวมข้อมูลเทคโนโลยีที่พร้อมถ่ายทอด ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ/เจ้าของเทคโนโลยี  
และให้บริการ ณ จุดบริการของมหาวิทยาลัย การบริการผ่านทางโทรศัพท์ และผ่านทางเว็บไซต์ รวมทั้งการจัดท าสื่อ
เพ่ือประชาสัมพันธ์และเผยแพร่ โดยเฉพาะพ้ืนที่ภาคกลางตอนล่างที่เป็นพื้นที่ด าเนินการของมหาวิทยาลัย 
 1.2 วัตถุประสงค์ 
 1.2.1 เพ่ือเป็นแหล่งรวบรวมข้อมูลและให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลทางเทคโนโลยี 
 1.2.2 เพ่ือเป็นตัวกลางและประสานการถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยีร่วมกันระหว่างเครือข่าย 
 1.2.3 เพ่ือเป็นศูนย์ประสานงานและสนับสนุนงานด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรมในพ้ืนที่จังหวัด 

1.2.4 เพ่ือเป็นหน่วยประสานงาน ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีในสังกัดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร ทั้ง 5 ศูนย์ 
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2. วิธีด าเนินการ 
   2.1 จัดท าข้อมูลเทคโนโลยีที่พร้อมถ่ายทอด 
   2.2 ให้บริการข้อมูลเทคโนโลยีและสาธิตเทคโนโลยี 
   2.3 ให้ค าปรึกษาเทคโนโลยีเพ่ิมเติมแก่ผู้ที่เคยได้รับการถ่ายทอดเทคโนโลยีไปแล้วหรือผู้รับบริการใหม่ ได้แก่ 
  (1) การแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร 
  (2) การแปรรูปอาหาร 
  (3) การพัฒนาผลิตภัณฑ์เบเกอรี่ 
   2.4 เผยแพร่ประชาสัมพันธ์งานของคลินิกเทคโนโลยี 
  2.5 ประสานการด าเนินงานร่วมกับคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร รวม 5 ศูนย์ 
คือ ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีชุมพรเขตรอุดมศักดิ์ โชติเวช พณิชยการพระนคร พระนครเหนือ และสถาบันวิจัยและพัฒนา 
 

3. การประเมินและติดตามผล 
   3.1 เตรียมเอกสารการประเมินและติดตามผล 
   3.2 ส่งแบบประเมินและติดตามผลถึงกลุ่มเป้าหมาย 
   3.3 วิเคราะห์ข้อมูลและจัดท ารายงานฉบับสมบูรณ์ 
 

4. ผลการด าเนินการ 
 6 พฤศจิกายน 2561 ให้บริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยีเกี่ยวกับแป้งกล้วย คุณค่าทางโภชนาการของแป้งกล้วย 
และการน าแป้งกล้วยไปเป็นส่วนประกอบหลักในอาหารคลีน แก่นายพลเทพ เทียมอัมพร โดยประสานงานไปยัง  
ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช ซึ่งมีความเชี่ยวชาญด้านการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร ให้รับค าปรึกษาเรื่อง  
แป้งกล้วยจาก ดร.วไลภรณ์ สุทธา อาจารย์ประจ าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

30 พฤศจิกายน 2561 ให้บริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยีเกี่ยวกับกระบวนการผลิตแป้งกล้วย และการ
แก้ปัญหาแป้งกล้วยมีกลิ่นอับ แก่นางสาววราภรณ์ น้อยทัน โดยประสานงานไปยังศูนย์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช ซึ่งมี
ความเชี่ยวชาญด้านการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร ให้รับค าปรึกษาเรื่องแป้งกล้วยจาก ดร.วไลภรณ์ สุทธา อาจารย์
ประจ าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 

3-4 ธันวาคม 2561 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ 
“การตลาดยุค 4.0” รุ่นที่ 2 ภายใต้โครงการส่งเสริมการบริการสังคมสู่ Digital Economy ประจ าปีงบประมาณ  
พ.ศ. 2562 แก่ชุมชนกลุ่มผู้รับบริการวิชาการตาม MOU (จังหวัดเพชรบุรี, จังหวัดราชบุรี, จังหวัดกาญจนบุรี)  
ณ โรงแรมมิตรพันธ์ อ าเภอเมือง จังหวัดกาญจนบุรี โดยมีผู้ประกอบการในจังหวัดกาญจนบุรี เข้าร่วมอบรมจ านวน 56 คน 

17–19 ธันวาคม 2561 ส ารวจข้อมูลชุมชน จ านวน 7 กลุ่ม ของพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลบางครก 
อ าเภอบ้านแหลม จังหวัดเพชรบุรี ได้แก่ ศูนย์จัดการขยะชุมชน กลุ่มจักสานผู้สูงอายุ กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์น้ าตาล
มะพร้าวบ้านบางหอ กลุ่มเกษตรกรสวนมะพร้าว กลุ่มปักสไบมอญ กลุ่มนวดแผนไทย และชุมชนท่องเที่ยว OTOP 
นวัตวิถี ตลาดน้ าวัดเขาตะเครา 

17–19 ธันวาคม 2561 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในโครงการบริการวิชาการสัญจร  
สู่ชุมชน ณ พ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลบางครก อ าเภอบ้านแหลม จังหวัดเพชรบุรี 
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25 มีนาคม 2562 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในโครงการสร้างเครือข่ายความร่วมมือ
งานบริการวิชาการแบบบูรณาการ ในการประชุมหารือเพ่ือเตรียมความพร้อมการจัดท าบันทึกข้อตกลงความร่วมมือ 
การบริการวิชาการเพ่ือพัฒนาระบบเศรษฐกิจของชุมชนท้องถิ่น ณ ห้องประชุมองค์ การบริหารส่วนต าบลส ามะโรง 
จังหวัดเพชรบุรี 

1 เมษายน 2562 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในโครงการสร้างเครือข่ายความร่วมมือ
งานบริการวิชาการแบบบูรณาการ ครั้งที่ 2 เพ่ือเตรียมความพร้อมการจัดท าบันทึกข้อตกลงความร่วมมือการบริการ
วิชาการเพ่ือพัฒนาระบบเศรษฐกิจของชุมชนท้องถิ่น การสร้างนวัตกรรมและเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์หนึ่งต าบล  
หนึ่งผลิตภัณฑ์ (OTOP) ประเภทขนมหวานพ้ืนเมืองเพ่ือสุขภาพ จังหวัดเพชรบุรี ณ องค์การบริหารส่วนต าบลนาพันสาม 
อ าเภอเมืองเพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี 

2 - 3 พฤษภาคม 2562 ลงพ้ืนที่ด าเนินการโครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจ าปี
งบประมาณ พ.ศ. 2562 ได้รับความอนุเคราะห์วิทยากรจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้แก่ ผู้ช่วยศาสตราจารย์
อภิญญา มานะโรจน์ และ อาจารย์อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ โดยให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีการท าขนมจีบ 
ซาลาเปา พายชั้น และกะหรี่พัฟไส้สับปะรด แก่กลุ่ม OTOP สตรีบ้านบึง อ าเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี โดยมีสมาชิก
กลุ่มเข้าร่วมโครงการ จ านวน 35 คน 

8 พฤษภาคม 2562 ลงพ้ืนที่ด าเนินการโครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจ าปี
งบประมาณ พ.ศ. 2562 ได้รับความอนุเคราะห์วิทยากรจากคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ได้แก่ ผู้ช่วยศาสตราจารย์
สังเวย เสวกวิหารี ผู้ช่วยศาสตราจารย์อุดมเดชา พลเยี่ยม ผู้ช่วยศาสตราจารย์ ดร.วรวิทย์ จันทร์สุวรรณ อาจารย์ธนาพร 
บุญชู และอาจารย์อัญชนา ขัตติยะวงศ์ โดยให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีการท ายาดม ยาหม่อง และน้ ายาล้างจาน 
แก่กลุ่มชุมชนบ้านห้วยทรายเหนือ อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี โดยมีสมาชิกกลุ่มเข้าร่วมโครงการ จ านวน 42 คน 

14-15 พฤษภาคม 2562 ลงพ้ืนที่ด าเนินการโครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจ าปี
งบประมาณ พ.ศ. 2562 ได้รับความอนุเคราะห์วิทยากรจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ ได้แก่ อาจารย์เปรมระพี 
อุยมาวีรหิรัญ และอาจารย์ลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย โดยให้ค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยีการท าแป้งกล้วย กรอบเค็ม
แป้งกล้วย หมี่กรอบแป้งกล้วย กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วยกรอบปรุงรส และพัฒนาช่องทางการตลาด แก่กลุ่มชุมชนในศูนย์
การเรียนรู้ชุมชน ป๋วย อึ้งภากรณ์ บางขุด จังหวัดชัยนาท โดยมีสมาชิกกลุ่มเข้าร่วมโครงการ จ านวน 37 คน 

15 พฤษภาคม 2562 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี และให้ข้อมูลเพิ่มเติมในการติดต่อศูนย์
คลินิกฯ เพ่ือขอรับบริการค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี แก่นายอ่อน บุญโต  

5 มิถุนายน 2562 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี และให้ข้อมูลเพ่ิมเติมในการติดต่อ 
ศูนย์คลินิกฯ เพ่ือขอรับบริการค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี แก่นายกริช ข าเจริญ 

7 มิถุนายน 2562 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี และให้ข้อมูลเพ่ิมเติมในการติดต่อ  
ศูนย์คลินิกฯ เพ่ือขอรับบริการค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี แก่นายสุรพล พรชัย 

6 กรกฎาคม 2562 เข้าร่วมน าเสนอผลการด าเนินงานโครงการบริการให้ค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 และผลงานเด่นของคลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ในการประชุม “15 ปี วิทย์สร้างคน 
รวมพลเครือข่าย อว.” ประจ าปี 2562 ภายใต้งาน TechnoMart 2019 “ก้าวส าคัญเพ่ือการขับเคลื่อน วทน.  
สู่ภูมิภาค” ณ อาคารชาเลนเจอร์ 1 ห้องจูปีเตอร์ 7 ศูนย์แสดงสินค้าและการประชุม อิมแพค เมืองทองธานี จังหวัดนนทบุรี 
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ด าเนินการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยีแก่ผู้รับบริการจ านวน 217 คน เผยแพร่ประชาสัมพันธ์
จ านวน 14 ครั้ง ผู้รับบริการมีความพึงพอใจ ร้อยละ 98.00 

 

5. สรุปผลการด าเนินงานตามค่าเป้าหมายของผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 
ผลผลติ/ผลลัพธ์ของโครงการ 

(กระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี) 
ผลผลติ/ผลลัพธ์ของโครงการ 

(มหาวิทยาลัยเทคโนโลยรีาชมงคลพระนคร) 

ผลผลติ/ผลลัพธ์ของโครงการ เป้าหมาย 
ผลการ

ด าเนินงาน 
ผลผลติ/ผลลัพธ์ของโครงการ เป้าหมาย 

ผลการ
ด าเนินงาน 

1. จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษาทาง
เทคโนโลยี (คน) 

100 116 1. จ านวนผู้รับบริการ (คน) 115 217 

2 .  จ า น ว น ผู้ รั บ บ ริ ก า ร ข้ อ มู ล
เทคโนโลยี (คน) 

15 101 
2. ความพึงพอใจของผู้รับบริการใน
กระบวนการให้บริการ (ร้อยละ) 

90.00 94.20 

3. ความพึงพอใจของผู้รับบริการ 
(ร้อยละ) 

80.00 98.00 
3 .  ผู้ รั บบริ ก า รน าความรู้ ไ ป ใ ช้
ประโยชน์ (ร้อยละ) 

86.00 96.40 

 4. ความพึงพอใจของผู้รับบริการ
วิชาการและวิชาชีพต่อประโยชน์จาก
การบริการ (ร้อยละ) 

85.00 98.00 

5. งานบริการวิชาการแล้วเสร็จตาม
ระยะเวลาที่ก าหนด (ร้อยละ) 

95.00 100.00 

 
6. การใช้จ่ายงบประมาณ ใช้จ่ายงบประมาณ จ านวน 235,000 บาท  
      (สองแสนสามหมื่นห้าพันบาทถ้วน) 
7. ปัญหา อุปสรรค  - 
 
8. ข้อเสนอแนะ การด าเนินการของโครงการนี้เป็นโครงการต่อเนื่องมาตั้งแต่ปี พ.ศ. 2550-2562  

ซึ่งมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนครมอบหมายให้สถาบันวิจัยและพัฒนา 
และหน่วยงานระดับคณะ ในสังกัดเป็นผู้รับผิดชอบ โดยเน้นการให้บริการค าปรึกษา
และข้อมูลทางเทคโนโลยี แก่ผู้ ที่ สนใจทั่ ว ไป เป็นตัวกลางและประสาน 
การถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยีร่วมกันระหว่างเครือข่าย เป็นศูนย์ประสานงาน
และสนับสนุนงานด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม นอกจากนี้ยังเป็น
หน่วยประสานงาน ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีในสังกัดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล
พระนคร ทั้ง 5 ศูนย์ ดังนั้นมหาวิทยาลัยจึงควรให้การสนับสนุนการด าเนินกิจกรรม
โครงการลักษณะนี้อย่างต่อเนื่องต่อไป 
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กิตติกรรมประกาศ 
 

 โครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประสบความส าเร็จ เพราะได้รับการสนับสนุนงบประมาณ
ตามโครงการคลินิกเทคโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 จากกระทรวงการอุดมศึกษา วิทยาศาสตร์ วิจัยและ
นวัตกรรม ขอกราบขอบพระคุณรองศาสตราจารย์สุภัทรา โกไศยกานนท์ รักษาราชการแทนอธิการบดีมหาวิทยาลัย
เทคโนโลยีราชมงคลพระนคร และผู้ช่วยศาสตราจารย์เฟ่ืองฟ้า เมฆเกรียงไกร รองอธิการบดีฝ่ายวิชาการ วิจัยและ
บริการวิชาการ ที่ให้การสนับสนุนการด าเนินงานของโครงการนี้จนส าเร็จลุล่วง ขอขอบพระคุณ ดร.ประกอบ ชาติภุกต์ 
ผู้อ านวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา ที่ให้การสนับสนุนและให้ค าปรึกษาแนะน าในการด าเนินโครงการ และขอบคุณ
เจ้าหน้าที่ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถาบันวิจัยและพัฒนา ที่ให้ความร่วมมือในการท างาน รวมทั้งมีส่วนร่วมในความส าเร็จ
ของโครงการนี้ 
 
              นางสาวดวงฤทัย  แก้วค า 
             หัวหน้างานคลินิกเทคโนโลยี 
         ผู้รับผิดชอบโครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
              มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
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บทที่ 1 
 

รายละเอียดโครงการ 
 

ข้อเสนอโครงการ 

 
 

1. ชื่อสถาบันการศึกษาที่เป็นคลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย   :   มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
        ศูนย์คลินิกเทคโนโลยี สถาบันวิจัยและพัฒนา 

 

2. ชื่อโครงการ   :  ให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 

3. ผู้รับผิดชอบและหรือผู้ร่วมรับผิดชอบ  :  3.1 ที่ปรึกษาโครงการ 
1. ดร.ประกอบ  ชาติภุกต์ 

 ผู้อ านวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา  ผู้จัดการคลินิกเทคโนโลย ี
โทรศัพท์ : 0 2665 3777 ต่อ 6099 
โทรศัพท์มือถือ : 08 6408 3704 
โทรสาร : 0 2282 0423 
E-mail : prakorb.c@rmutp.ac.th 
2. นายชลากร  อุดมรักษาสกุล  
รองผู้อ านวยการสถาบันวิจัยและพัฒนา 
โทรศัพท์ : 0 2665 3777 ต่อ 6090 
โทรสาร : 0 2282 0423 
E-mail : chalakorn.u@rmutp.ac.th 

       3.2 ผู้รับผิดชอบโครงการ 
1. นางสาวชนิดา  ประจักษ์จิตร หัวหน้ากลุ่มบริการวิชาการ 
ผู้ประสานงานคลินิกเทคโนโลยี 
โทรศัพท์ : 0 2665 3777 ต่อ 6644 
โทรศัพท์มือถือ : 08 6972 9259 
โทรสาร : 0 2282 0423 
E-mail :  chinida.p@rmutp.ac.th 
2. นางสาวดวงฤทัย  แก้วค า หัวหน้างานคลินิกเทคโนโลยี 
ผู้ประสานงานคลินิกเทคโนโลยี 
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โทรศัพท์ : 0 2665 3777 ต่อ 6644 
โทรศัพท์มือถือ : 06 3665 2466  
โทรสาร : 0 2282 0423 
E-mail :  doungrouthai.k@rmutp.ac.th 
 

4. ลักษณะโครงการ   :  โปรดใส่เครื่องหมาย    ใน  ที่ต้องการ 
   เป็นโครงการต่อเนื่อง  (เริ่มด าเนินการปี 2550) 
 

5. หลักการและเหตุผล   :  มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร เป็นสถาบันอุดมศึกษาในสังกัดส านักงาน
คณะกรรมการการอุดมศึกษา มีภารกิจในการจัดการศึกษารวมทั้งการสร้างสรรค์ผลงานวิจัย การให้บริการวิชาการ
และวิชาชีพแก่สังคม และการท านุบ ารุงศิลปวัฒนธรรม ภายใต้คณะต่างๆ ดังนี้ 

1. คณะครุศาสตร์อุตสาหกรรม 
2. คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
3. คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน 
4. คณะบริหารธุรกิจ 
5. คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
6. คณะวิศวกรรมศาสตร์ 
7. คณะศิลปศาสตร์ 
8. คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและออกแบบแฟชั่น 
9. คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และการออกแบบ 

ผลงานวิจัยของคณะต่างๆ ได้มีการถ่ายทอดเทคโนโลยีในรูปแบบของการจัดนิทรรศการการปฏิบัติงาน  
ในพ้ืนที่เพ่ือถ่ายทอดเทคโนโลยีในรูปแบบการอบรมเชิงปฏิบัติการ บริการข้อมูล การให้ค าปรึกษาเทคโนโลยี  
ที่เกี่ยวข้องแก่ประชาชนในพ้ืนที่และนอกพ้ืนที่ โดยผ่านทางโทรศัพท์อย่างสม่ าเสมอตั้งแต่ได้มีการก่อตั้งเป็นสถาบัน
เทคโนโลยีราชมงคลจนถึงการเป็นมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

ศูนย์คลินิกเทคโนโลยี สถาบันวิจัยและพัฒนา ได้น าผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์ นวัตกรรม และเทคโนโลยี ที่เป็น
ความเชี่ยวชาญของมหาวิทยาลัย ถ่ายทอดสู่ชุมชนและผู้รับบริการในรูปแบบการบริการข้อมูลและให้ค าปรึกษา  
การวิจัยและพัฒนาต่อยอด การถ่ายทอดเทคโนโลยี และการให้ความรู้ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ส่งผลให้ได้รับ
การสนับสนุนงบประมาณจากกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ อย่างต่อเนื่องตั้งแต่ปี 2548 – 2561 จ านวน 64 โครงการ 
งบประมาณ 17,647,700 บาท (สิบเจ็ดล้านหกแสนสี่หมื่นเจ็ดพันเจ็ดร้อยบาทถ้วน) จ านวนผู้รับบริการ 26,895 คน 

การน าเสนอโครงการบริการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ.2562 จึงเป็น
โครงการที่จัดท าขึ้นโดยการรวบรวมข้อมูลเทคโนโลยีที่พร้อมถ่ายทอด ข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ/เจ้าของเทคโนโลยี  
และให้บริการ ณ จุดบริการของมหาวิทยาลัย การบริการผ่านทางโทรศัพท์ และผ่านทางเว็บไซต์ รวมทั้งการจัดท าสื่อ
เพ่ือประชาสัมพันธ์และเผยแพร่ โดยเฉพาะพ้ืนที่ภาคกลางตอนล่างที่เป็นพื้นที่ด าเนินการของมหาวิทยาลัย 
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6. วัตถุประสงค์   :   1) เพ่ือเป็นแหล่งรวบรวมข้อมูลและให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลทางเทคโนโลยี   
2) เพ่ือเป็นตัวกลางและประสานการถ่ายทอดความรู้และเทคโนโลยีร่วมกันระหว่างเครือข่าย 
3) เพ่ือเป็นศูนย์ประสานงานและสนับสนุนงานด้านวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยีและนวัตกรรม

ในพ้ืนที่จังหวัด 
4) เพ่ือเป็นหน่วยประสานงาน ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีในสังกัดมหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคล

 พระนคร ทั้ง 5 ศูนย์ 
  

7. กลุ่มเป้าหมาย   : กลุ่มผู้สนใจเทคโนโลยี วิสาหกิจชุมชน OTOP ผู้ประกอบการ SMEs จ านวน 115 คน ในจังหวัด 
กรุงเทพมหานคร สมุทรปราการ นครปฐม สมุทรสาคร สมุทรสงคราม เพชรบุรี  ราชบุรี 
กาญจนบุรี และจังหวัดใกล้เคียง   

 

8. พื้นที่ด าเนินการ   : จังหวัดกรุงเทพมหานคร สมุทรปราการ นครปฐม สมุทรสาคร สมุทรสงคราม เพชรบุรี 
ราชบุรี กาญจนบุรี และจังหวัดใกล้เคียง 

 

9. ระยะเวลาด าเนินการ   : เดือนที่เริ่มต้น-จนถึงสิ้นสุด ภายในปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 
    (1 ตุลาคม 2561 – 30 กันยายน 2562) 
 

10. การด าเนินโครงการ   :   
 10.1 กิจกรรมและวิธีด าเนินงาน ประกอบด้วย 

กิจกรรม 1)  กิจกรรมการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 
 

ช่องทาง/ 
วิธีการให้บริการ 

ค าปรึกษาด้าน
เทคโนโลยีที่มีความ

เชี่ยวชาญ 

รายละเอียด
เทคโนโลยี 

ที่จะให้บริการ 

เจ้าของเทคโนโลยี 
(ชื่อ/ที่อยู่/เบอร์โทรศัพท์/อีเมล์) 

 โทรศัพท ์
หมายเลข : 0 2665 3777 ต่อ 
6644 

วัน เวลาท าการ : จันทร์ – ศุกร์  
เวลา 8.30 – 16.30 น. 
ช่ือเจ้าหน้าที่ :  
นางสาวชนิดา ประจักษ์จติร 
นางสาวดวงฤทัย  แก้วค า 
 เว็บไซด์ : 

http://www.clinictech. 
rmutp.ac.th 
 การบริการนอกสถานท่ี 
(ระบุสถานท่ี/เรื่องที่ให้บริการ 
ไม่น้อยกว่า 3 เรื่อง) :  

1. วิศวกรรมเครื่องกล ก า ร ส ร้ า ง เ ค รื่ อ ง จั ก ร
เกี่ยวกับการผลิตกับชุมชน 
เช่น เครื่องท าปุ๋ย เครื่อง
ปลอกมะพร้าว เครื่องตัด
สับหญ้าเนเปีย 

1. ดร.ประกอบ ชาตภิุกต ์
2. นายชลากร อุดมรักษาสกุล 
สถาบันวิจัยและพัฒนา  
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคล 
พระนคร 399 ถนนสามเสน  
แขวงวชิรพยาบาล เขตดุสิต กรุงเทพฯ 
0 2665 3777 ต่อ 6099 

2. การผลติสื่อเสมือน
จริง โดยใช้เทคโนโลยี
ความจริงเสริม (AR) 

การสร้างสื่อประชาสัมพันธ์
ส่งเสริมการท่องเที่ยว 

2. ดร.รุ่งอรณุ พรเจริญ 
คณะครุศาสตร์อตุสาหกรรม 
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคล 
พระนคร 399 ถนนสามเสน  
แขวงวชิรพยาบาล เขตดสุิต 
กรุงเทพฯ 
0 2665 3777 ต่อ 7131 

http://www.clinictech.rmutp.ac.th/
http://www.clinictech.rmutp.ac.th/
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สถานท่ีกรุงเทพและปริมณฑล 
และจังหวัดในพ้ืนท่ีภาคกลาง
ตอนล่าง 
เรื่องที่ให้บริการ 
1 ด้านเครื่องจักร  
2 ด้านเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน 
3 ด้านการแปรรูปอาหาร 
 การประชาสมัพันธ์ช่องทาง
การรับบริการ (โปรดระบุ) : 
https://www.facebook.
com/Clinictech.RMUTP 

3. เทคโนโลยี
สื่อสารมวลชน 

การสร้างสื่อประชาสัมพันธ์
ให้ชุมชนเป็นที่รู้จัก 

3. ดร.ฉันทนา ปาปัดถา 
คณะเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน 
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยีราชมงคล 
พระนคร 399 ถนนสามเสน  
แขวงวชิรพยาบาล เขตดสุิต 
กรุงเทพฯ 
0 2665 3777 ต่อ 6814 

4. แปรรูปอาหาร การสร้างมูลค่าเพิ่มให้กับ
ผลิตภัณฑ์ 

4. น.ส.ชนิดา ประจักษ์จิตร 
สถาบันวิจัยและพัฒนา  
มหาวิทยาลยัเทคโนโลยรีาชมงคล 
พระนคร 399 ถนนสามเสน  
แขวงวชิรพยาบาล เขตดสุิต 
กรุงเทพฯ 
0 2665 3777 ต่อ 6644 

5. ผลิตภัณฑเ์บเกอรี ่ การพัฒนาผลิตภัณฑ์ใหม่
ให้กับชุมชน 

 

กิจกรรม 2)  การประสานงานและบริหารจัดการเครือข่าย 
    โปรดใส่เครื่องหมาย  ลงในช่อง  ที่จะให้บริการ 

 การประสานงานภายในสถาบันการศึกษาและกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ 
ที่เก่ียวข้องกับการด าเนินงานคลินิกเทคโนโลยี 

 การประสานงานภายในสถาบันการศึกษาและกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ 
ที่เก่ียวข้องกับการด าเนินงาน หมู่บ้านแม่ข่าย วท. และสมาชิก อสวท. 

 การบริหารจัดการทางด้านการเงิน งบประมาณ การติดตาม ประเมินผลและ 
  รายงานผล 

กิจกรรม 3)  การประสานการด าเนินงาน พัฒนาจังหวัดด้าน วทน. ร่วมกัน  
 โปรดใส่เครื่องหมาย  ลงในช่อง  ที่จะด าเนินการ 
  รองผู้ว่าราชการจังหวัดที่เป็น PCSO  

 (โปรดระบุเรื่อง...................................) 
  ศูนย์ประสานงานกระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี ประจ าภูมิภาค 

 (โปรดระบุเรื่อง...................................) 
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 10.2 แผนการด าเนินงาน (ตามตารางด้านล่าง) 
 

 

11. ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 
 

ผลผลิต/ผลลัพธ์ของโครงการ 
ค่าเป้าหมาย  
(หน่วยนับ) 

ข้อมูลที่ต้องจัดเก็บ 

1. จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยี (คน) 100 คน 1. แบบใบสมัครของส านักงานปลัด
กระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ 
2. บันทึกข้อมูลผู้รับบริการค าปรึกษาฯ 
และผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยีฯ ลงใน
ระบบ Call Center ของเวบไซต์ CMO 

2. จ านวนผู้รับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (คน)  15 คน 

3. ร้อยละความพึงพอใจของผู้รับบริการ 
ไม่น้อยกว่า 

ร้อยละ 80 

แบบวัดความพึงพอใจและประเมินผล
ตามแบบฟอร์มของส านักงานปลัด
กระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ 

กิจกรรม 
2561 2562 

รวมเงิน ไตรมาสที่ 1 ไตรมาสที่ 2 ไตรมาสที่ 3 ไตรมาสที่ 4 

ต.ค. พ.ย ธ.ค. ม.ค. ก.พ. มี.ค. เม.ย พ.ค มิ.ย. ก.ค. ส.ค. ก.ย. 

แผนงาน 

1.ประชุ มผู้ เ กี่ ย วข้อ ง เพื่ อวาง
แผนการด าเนินงาน 

            10,000 

2 .ร ว บ ร ว ม แ ละ จั ด ท า ข้ อ มู ล
เทคโนโลยีและข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ 

            20,000 

3 .ร ว บ ร ว ม ข้ อ มู ล แล ะจั ดท า
เอกสารและสื่อเผยแพร่ 

            35,000 

4.ด าเนินการให้ค าปรึกษาบริการ
ข้อมูล สาธิต ถ่ายทอดเทคโนโลยี 
เผยแพร่ประชาสัมพันธ์  และ
ประสานงานคลินิกเทคโนโลยีที่
เกี่ยวข้อง 

            140,000 

5.ประเมินและติดตามผล             20,000 

6.วิเคราะห์ข้อมูลและรายงานผล             10,000 

แผนงาน (ระบุจ ำนวนเงินที่มีแผน
จะใช้ในแต่ละไตรมำส) 

10,000 55,000 70,000 100,000 235,000 

แผนงาน 

จ านวนผู้รับบริการค าปรึกษาทาง
เทคโนโลยี (คน) 

25 คน 25 คน 25 คน 25 คน 100 คน 

จ านวนผู้รับบริการข้อมูล
เทคโนโลยี (คน) 

3 คน 4 คน 4 คน 4 คน 15 คน 

ร้อยละความพึงพอใจของ
ผู้รับบริการ 

ร้อยละ 80 ร้อยละ 80 ร้อยละ 80 ร้อยละ 80 ร้อยละ 80 
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12. ผลที่คาดว่าจะได้รับ  (ผลกระทบ : ที่เกิดโดยตรงกับผู้รับบริการและประชาชนที่อยู่ในพ้ืนที่ให้บริการ) 

(โปรดใส่เครื่องหมาย   และระบุผลกระทบที่เกิดข้ึนจากโครงการมากท่ีสุดเพียงข้อเดียว) 
  ทางเศรษฐกิจ : โปรดอธิบาย ผู้รับบริการใช้ข้อมูลจากค าปรึกษาเป็นแนวทางในการพัฒนาผลิตภัณฑ์  

สามารถเพ่ิมคุณภาพผลิตภัณฑ์อันส่งผลต่อการเพ่ิมรายได้ของชุมชน ไม่น้อยกว่า 1,000 บาทต่อครวัเรือน 
  ทางสังคม : ผู้รับบริการใช้ข้อมูลจากค าปรึกษาเพ่ือพัฒนาความรู้และประสบการณ์ของชุมชนอันส่งผล

ต่อการพัฒนาคุณภาพชีวิต 
 

13. งบประมาณขอรับการสนับสนุนจาก วท.   จ านวน 235,000  บาท มีรายการดังนี้ 
 

รายการ (ตัวอย่าง) วัน/คร้ัง คน อัตรา รวมเงิน (บาท) 

1. ค่าจ้างเหมาบุคคลธรรมดาช่วยงานวุฒิปริญญาตรีทาง
วิทยาศาสตร์หรือสาขาใกล้เคียง 
2. ค่าจ้างเหมารถรับจ้างในการเดินทางให้บริการข้อมูล
และให้ค าปรึกษา 
3. ค่าที่พักคณะท างานให้บริการข้อมูลและให้ค าปรึกษา 
4. ค่าเบี้ยเลี้ยง 
5. ค่าด าเนินการติดตามประเมินผล 
6. ค่าจัดท าเอกสารข้อมูลเทคโนโลยีที่พร้อมถ่ายทอด
และข้อมูลผู้เชี่ยวชาญ  
7. ค่าจัดท าสื่อเผยแพร่คลินิกเทคโนโลยี 

12 เดือน 
 

1 คัน 
 

5 คืน 
5 วัน 
1 ครั้ง 

10 เรื่อง 
 

1 ครั้ง 

1 คน 
 

6 วัน 
 

6 คน 
6 คน 

- 
- 
 
- 

15,000 : เดือน 
 

2,500 : วัน  
 

600 : คน 
240 : วัน 

2,500 : ครั้ง 
1,000 : เรื่อง 

 
2,300 : ครั้ง 

180,000 
 

15,000 
 

18,000 
7,200 
2,500 
10,000 

  
2,300 

  

14. งบประมาณการบริการทางวิชาการของหน่วยงาน/สถาบันการศึกษา ที่น ามาร่วมด าเนินงาน (ถ้ามี)  
 โปรดระบุ...............................-..........................................บาท 
 

15. การติดตาม ประเมินผลและรายงานผล   :  
รายงานความก้าวหน้ากับส านักงานปลัดกระทรวงวิทยาศาสตร์ฯ โดยรายงานผลการด าเนินงานและจัดส่ง

ข้อมูลตามแบบฟอร์มฯ ที่ก าหนด เป็นรายไตรมาส รวมไม่น้อยกว่า 4 ครั้ง/ปี โดยรายงานในระบบติดตามโครงการ
คลินิ ก เทคโนโลยี ออนไลน์  (Clinic Monitor Online : CMO) ที่ เ ว็บ ไซต์  www.clinictech.most.go.th และ 
ส่งรายงานฉบับสมบูรณ์ในรูปเอกสารพร้อม CD ดิจิทัลไฟล์ และไฟล์ภาพกิจกรรมที่เกี่ยวข้อง จ านวนอย่างละ 2 ชุด 
พร้อมทั้งแนบดิจิทัลไฟล์ดังกล่าวในระบบ CMO ภายในวันที่ 30 กันยายน 2562  

 
 
 
 
 

  

      
(นางสาวดวงฤทัย  แก้วค า) 

ผู้เสนอโครงการ 
หัวหน้างานคลินิกเทคโนโลยี 

ผู้ประสานงานคลินิกเทคโนโลยี 
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บทที่ 2 
 

การด าเนินการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 

1. คณะกรรมการด าเนินงาน 
 1.1  นายประกอบ ชาติภุกต์ 
 1.2  นายชลากร อุดมรักษาสกุล 
 1.3  นางสาวชนิดา ประจักษ์จิตร   
 1.4  นางสาวดวงฤทัย แก้วค า   

1.5  นางสาวหนึ่งฤทัย แก้วค า 
1.6  นางสาวเรณู วงค์ลังกา 
1.7  นางสาวภาวนา ทิมผ่องใส 

 

2. วิทยากรในโครงการ 
 2.1  ผู้ช่วยศาสตราจารย์อภิญญา  มานะโรจน์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 2.2  อาจารย์อินท์ธีมา   หิรัญอัครวงศ์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 2.3  อาจารย์เปรมระพี  อุยมาวีรหิรัญ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 2.4  อาจารย์ลัดดาวัลย์   กลิ่นมาลัย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ 
 2.5  ผู้ช่วยศาสตราจารย์สังเวย เสวกวิหารี คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
 2.6  ผู้ช่วยศาสตราจารย์อุดมเดชา พลเยี่ยม  คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
 2.7  นางสาวชนิดา  ประจักษ์จิตร สถาบันวิจัยและพัฒนา 
 2.8  นางสาวดวงฤทัย  แก้วค า  สถาบันวิจัยและพัฒนา 
 

3. กิจกรรมและวิธีด าเนินการ การให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 3.1  การให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี 

3.1.1 ให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีทางโทรศัพท์ 
3.1.2 ให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีนอกสถานที่ 
3.1.3 ให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยีทางเว็บไซต์คลินิกเทคโนโลยีของกระทรวงวิทยาศาสตร์

และเทคโนโลยี และเว็บไซต์คลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 
3.1.4 การรวบรวมข้อมูลผลงานวิจัยและพัฒนาภายในคลินิกเทคโนโลยีระดับมหาวิทยาลัยและระดับศูนย์ 
3.1.5 การส ารวจความต้องการทางเทคโนโลยี 

3.2  การประสานงานและบริหารจัดการภายในสถาบันการศึกษาท่ีเป็นคลินิกฯ และระหว่างเครือข่าย 
 3.2.1 การประสานงานในการเสนอของบประมาณประจ าปีของคลินิกเทคโนโลยี 
 3.2.2 การประสานงานในเรื่องการเบิกจ่ายงบประมาณที่ได้รับการสนับสนุนฯ ระหว่างคลินิกเทคโนโลยี

และกระทรวงวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี 
3.2.3 การติดตามความก้าวหน้าและรายงานผลของโครงการที่ได้รับการสนับสนุนของคลินิกเทคโนโลยี 
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3.2.4 การประสานและอ านวยความสะดวกในเรื่องที่เกี่ยวข้องกับงานคลินิกเทคโนโลยี ภายในพ้ืนที่
จังหวัด 

3.3  การติดตาม ประเมินผล และรายงานผลในส่วนการด าเนินงาน 
3.4  ประสานการด าเนินงานร่วมกับคลินิกเทคโนโลยี มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร รวม 5 ศูนย์ 

คือ ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีชุมพรเขตรอุดมศักดิ์ โชติเวช พณิชยการพระนคร พระนครเหนือ และสถาบันวิจัยและพัฒนา 
3.5  การเผยแพร่ข้อมูลเทคโนโลยีที่พร้อมถ่ายทอดผ่านทางโครงการ จัดแสดงผลงานวิจัย สิ่งประดิษฐ์        

จัดสัมมนาทางวิชาการ รายงานประจ าปีสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร และ
เว็บไซต์ http://www.clinictech.rmutp.ac.th และเฟสบุ๊ค https://www.facebook.com/asird.rmutp 
 

4. รายช่ือผู้รับบริการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 ผู้สมัครเข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี โครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
จ านวน 217 คน  ข้อมูลดังตารางที่ 2.1 
 

ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

001 นายพลเทพ เทียมอัมพร 
435 ถนนพัฒนาการ  
เขตสวนหลวง กรุงเทพมหานคร 

08 6331 7452 
คุณค่าทางโภชนาการ
ของแป้งกล้วย 

002 นางสาววราภรณ์ น้อยทัน 
ศูนย์การเรียนรู้ ดร.ป๋วย  
อ๊ึงภากรณ์ ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี จังหวัดชัยนาท 

08 6348 9948 
กระบวนการผลิต 
แป้งกล้วย 

003 นางสาวพัฒนช์ญาศิริ มากะเรือน 
52 หมู่ 5 ต าบลหนองปรือ 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

09 7951 1977 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

004 นางนาคสิริกาญจน์ มากระเรือน 
52 หมู่ 5 ต าบลหนองปรือ 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

09 2289 5699 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

005 นางจันทร์ทิพ พันยุโคด 

โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพ
ต าบลบ้านหนองหญ้าปล้อง 
ต าบลจรเข้เผือก  
อ าเภอด่านมะขามเตี้ย 
จังหวัดกาญจนบุรี 71260 

09 8648 6852 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

006 นายวรรชัย เซียงฉี 
ต าบลดอนชะเอม  
อ าเภอท่ามะกา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 5291 4738 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

007 นายส้มโอ โสภา 
34/2 ต าบลยางม่วง อ าเภอ
ท่ามะกา จังหวัดกาญจนบุรี 
71120 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

008 นายวิโรจน์ อ้นพันธ์ 
หมู่ 15 ต าบลดอนชะเอม 
อ าเภอท่ามะกา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 7158 7417 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

009 นายสมบัติ เจริญวัย 
29/5 หมู่ 3 ต าบลดอนชะเอม 
อ าเภอท่ามะกา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

034 695666 
08 6173 2137 

แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

010 นายสมจิตต์ สุวรรณพรรณชู 
50/1 ต าบลดอนชะเอม 
อ าเภอท่ามะกา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 1197 2934 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

011 นางสาวสุรีรัตน์ ศรีสอาด 
บ้านเบญพาด ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

08 7156 4014 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

012 นางดลฤดี ค าภิมาบุตร 
94 หมู่ 7 ต าบลพนมทวน 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 2798 2994 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

013 นางธัญญา สารีวงษ์ 
50 หมู่ 6 ต าบลพนมทวน 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

014 นายนิพนธ์ อ้นโชค 
322 หมู่ 2 ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

08 7156 4014 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

015 นางพัชรีย์ เหลืองตระกูล 
6/4 หมู่ 9 ต าบลจรเข้เผือก 
อ าเภอด่านมะขามเตี้ย 
จังหวัดกาญจนบุรี 71260 

06 4980 8112 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

016 นายสุข พันธุ์ศักดิ์ 

โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพ
ต าบลบ้านหนองหญ้าปล้อง 
ต าบลจรเข้เผือก  
อ าเภอด่านมะขามเตี้ย 
จังหวัดกาญจนบุรี 71260 

08 2885 7097 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

017 นางสาวอัญชลี จินตนา 
72 หมู่ 4 ต าบลท่าล้อ  
อ าเภอท่าม่วง  
จังหวัดกาญจนบุรี 71110 

09 9614 5994 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

018 นางสาวรัชดา พงศ์ภูมิมาศ 

279/72 หมู่บ้านศิริชัย  
วังสารภี 2 ต าบลปากแพรก 
อ าเภอเมือง  
จังหวัดกาญจนบุรี 71000 

06 2465 9355 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

019 นางสาวน้ าเอื้อง มาลี 

โรงพยาบาลส่งเสริมสุขภาพ
ต าบลบ้านหนองหญ้าปล้อง 
ต าบลจรเข้เผือก  
อ าเภอด่านมะขามเตี้ย 
จังหวัดกาญจนบุรี 71260 

08 7828 9092 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

020 นางธนวรรณ แป้นทอง 
71/1 หมู่ 11 บ้านห้วยสะพาน 
ต าบลหนองโรง อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

08 9506 4369 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

021 นายปัญญา เสริมสุข 
133 หมู่ 7 ต าบลพนมทวน 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 3179 3716 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

022 นางมณีรัตน์ ดาวจันทร์ 
36 หมู่ 7 ต าบลกลอนโด 
อ าเภอด่านมะขามเตี้ย 
จังหวัดกาญจนบุรี 71260 

08 6174 1189 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

023 นายอนุรักษ ์ศรีแสวง 
297 หมู่ 1 ต าบลหนองปรือ 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

09 8569 8987 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

024 นายสวาท เหลืองอ่วม 
ต าบลหนองปรือ  
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

025 นายสุพัฒน์ ค าภิมาบุตร 
94 หมู่ 7 ต าบลพนมทวน 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

026 นายธนัชพร สุขจิต 
48 หมู่ 7 ต าบลตะคร้ าเอน 
อ าเภอท่ามะกา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 7169 6344 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

027 นายนพรัตน์ เผ่ารัตน์ชัย 
213 หมู่ 4 ต าบลหนองปลาไหล 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

08 9913 5891 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

028 นายธานี นักใจธรรม 
55 หมู่ 4 ต าบลทุ่งกระบ่ า 
อ าเภอเลาขวัญ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71210 

09 7975 6965 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

029 นายสมชาย ใจมั่น 

34 หมู่ 13 หมู่บ้านหนองแก 
ต าบลหนองปลาไหล  
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

09 2887 7208 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

030 นายสนิทร เจ้าท้าว 
บ้านหนองใหญ่ ต าบลหนองปรือ 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

08 6165 9329 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

031 นายขวัญเมือง โต๊ะบุรินทร์ 
ต าบลหนองปลาไหล  
อ าเภอหนองปรือ  
จงัหวัดกาญจนบุรี 71220 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

032 นายปรีดา ย้อยดี 
ต าบลพังตรุ อ าเภอท่าม่วง 
จังหวัดกาญจนบุรี 71110 

08 9033 6604 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

033 นายสัมพันธ์ วรรณโส 
241 หมู่ 6  
ต าบลวังขนาย อ าเภอท่าม่วง  
จังหวัดกาญจนบุรี 71110 

06 3667 8852 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

034 นางสาววรินทร์ พินิรอบ 
60 หมู่ 5 ต าบลท่าตะคร้อ 
อ าเภอท่าม่วง  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 9033 6604 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

035 นายนันทวัฒน์ สมรูป 
59 หมู่ 5 ต าบลท่าตะคร้อ 
อ าเภอท่าม่วง  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 1192 6558 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

036 นายจิต แสงหิรัญ 
12 หมู่ 17 ต าบลดอนแสลบ 
อ าเภอห้วยกระเจา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71170 

09 8997 9184 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

037 นางประทุม เจียมสกุล 
13 หมู่ 3 ต าบลดอนแสลบ 
อ าเภอห้วยกระเจา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71170 

08 0383 0419 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

038 นางสาวลูกคิด โคกค า 
116/1 หมู่ 10 ต าบลดอนแสลบ 
อ าเภอห้วยกระเจา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71170 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

039 นายสิทธิชัย พิมพ์ทรัพย์ 
34 หมู่ 5 ต าบลท่าตะคร้อ 
อ าเภอท่าม่วง  
จังหวัดกาญจนบุรี 71130 

08 5429 5766 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

040 นายเชิด ระเบียบ 
204/2 หมู่ 3 ต าบลดอนแสลบ 
อ าเภอห้วยกระเจา  
จังหวัดกาญจนบุรี 71170 

09 8338 4740 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

041 นางมะลิวรรณ ผิวบัวค า 
265/4 หมู่ 2 บ้านเบ็ญพาด 
ต าบลพังตรุ อ าเภอพนมทวน 
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 8059 9460 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

042 นางยอม โพธิ์ศรี 
251 หมู่ 13 ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

043 นางเชิญ โพธิ์น้อย 
330 หมู่ 2 ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

08 6751 7640 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

044 นางโสภา จันทร์หอม 
ต าบลพังตรุ อ าเภอพนมทวน 
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

045 นางสาวเหมย แซ่ลี 
241 หมู่ 2 ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 0447 6198 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

046 นางทองใบ ผาสุก 
หมู่ 2 ต าบลพังตรุ  
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

08 7156 2763 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

047 นางสาวสุชาดา หุ่นประเสริฐ 
162 หมู่ 13 ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 8223 7981 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

048 นางสุพรรณ จันทร์หอม 
157/2 ต าบลพังตรุ  
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

049 นางสาวติ๋วเล็ก ชูดี 
17 หมู่ 2 ต าบลพังตรุ  
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

06 2541 7240 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

050 
นางสาวยุพิน องศ์จันทร์
อินทร์ 

22 หมู่ 2 ต าบลพังตรุ  
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 2946 2741 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

051 นางละไมย แก้วดิษฐ์ 
249/1 หมู่ 2 ต าบลพังตรุ 
อ าเภอพนมทวน  
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

09 2424 1686 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

052 นางนิดา ศรีสะอาด 
ต าบลพังตรุ อ าเภอพนมทวน 
จังหวัดกาญจนบุรี 71140 

06 1648 2495 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

053 นายสมศักดิ ์สะอาดดี 
62/1 หมู่ 7 ต าบลหนองโสน 
อ าเภอเลาขวัญ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71210 

09 2864 5362 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

054 นายสมนึก ผลศิริ 
49 หมู่ 5 ต าบลหนองปลาไหล 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

08 1365 4194 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

055 นายสุทัน แก่นวงษ์ 
30 หมู่ 9 ต าบลหนองปลาไหล 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

08 7084 4220 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

056 นางสาวณัฐพร ปั้นงาม 
55/1 หมู่ 4 ต าบลหนองโสน 
อ าเภอเลาขวัญ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71210 

08 4330 2885 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

057 นางอุบล ปั้นงาม 
55/1 หมู่ 4 ต าบลหนองโสน 
อ าเภอเลาขวัญ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71210 

08 4569 1592 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

058 นางสาวนิตยา กาญจนพิจิตด ารง 
36 หมู่ 5 ต าบลหนองปรือ 
อ าเภอหนองปรือ  
จังหวัดกาญจนบุรี 71220 

09 3603 5421 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

059 นายบุญเลียบ ประกอบแก้ว 

กลุ่มวิสาหกิจแปรรูปมะพร้าว 
หมู่บ้านคลองสวนทุ่ง หมู่ 12 
ต าบลบางครก อ าเภอบ้าน
แหลม จังหวัดเพชรบุรี 
76110 

08 9255 8238 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

060 นางเรณ ูบุญยง 
48 หมู่ 3-4 ต าบลบางครก 
อ าเภอบ้านแหลม  
จังหวัดเพชรบุรี 76110 

08 3965 7823 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

061 นางสุพรรณี บุญหลาย 
65 หมู่ 3 ต าบลบางครก 
อ าเภอบ้านแหลม  
จงัหวัดเพชรบุรี 76110 

08 1499 3485 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

062 นางฉลวย เครือสง่า 
123 หมู่ 4 ต าบลบางครก 
อ าเภอบ้านแหลม  
จังหวัดเพชรบุรี 76110 

032 706121 
08 9200 2848 

แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

063 นางธิติยา พูลเพ็ชร 

กลุ่มปักผ้าสไบมอญ  
ต าบลบางครก อ าเภอบ้าน
แหลม จังหวัดเพชรบุรี 
76110 

08 6357 2438 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

064 นางมาลัย เจิมจันทร์ 

กลุ่มนวดแผนไทย องค์การ
บริหารส่วนต าบลบางครก 
ต าบลบางครก อ าเภอบ้าน
แหลม จังหวัดเพชรบุรี 
76110 

08 9613 4965 
09 6974 2783 

แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

065 นางบุษกร เซียมทศ 
59/4 หมู่ 5 ต าบลบางครก 
อ าเภอบ้านแหลม  
จังหวัดเพชรบุรี 76110 

08 1009 9865 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

066 นายชลชัย เอ่ียมส าอางค์ 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

067 นายสันติ สว่างศรี 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

068 นางสาวภาทรงศิริ เสาทอง 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

069 นางสาววรรธนา แจ่มจ ารัส 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

070 นางสาวดวงฤด ีสุรสราญวงศ์   
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

071 นางสาวอาริตา สังข์ฤทธิ์ 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

 



16 

 

 

ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 

 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

072 นางชลณัฏฐ์ จันทร์เขียว 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

073 นางสาริศา ผ่องน้อย 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

074 นายเกียรติศักดิ ์เสือนาค 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

075 นางสาวธิดารัตน์ แพนพา 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

076 นางสาวศศธร ขวัญอ่อน 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

077 นางสาวคณึงลักษณ์ บัวสุ่น 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

078 นายเอกลักษณ ์ข าทวี 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

079 นายก าธร ทับล้อม 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

080 นายบุญฤทธิ์ ฉิมพาลี 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

081 นายศักดา เกตุม่ังมี 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

082 นางสาวอารีย์ อ่อนยิ่ง 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

083 นางสาวธัญรัตน์ สระแก้ว 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

084 นางสาวพัชริดา บุญรอด   
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

085 นายอภิรัช จิรวิวัฒน์ภัทร 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

086 นายรุ่งอรุณ สรศักดิ์นา 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

087 นางกนกวรรณ ชูพันธ์ 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

088 นายดุสิต ทับเอ่ียม 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

089 นางสาวญดาพร เปลี่ยนวงศ์เช้า 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

090 นางสาวรัตนาภรณ์ จันทร์สุข 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
ส ามะโรง อ าเภอเมืองเพชรบุรี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 474915 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

091 นายประสิทธิ์ รวมสิน 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

092 นายวรวิสูตร ฉิมพาลี 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

093 นายประทิว ปังข า 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

094 นายชอบ แกล้งกลั่น 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

095 นางสาวบุญส่ง คล้ าพงษ์ 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

096 นางชมพูนุช มะลิลา 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

097 นางสาวรติมา ตาละลักษณ์ 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

098 นางสาวปริศนา เครือเหลา 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

099 นางกุสุมา แมลงทับ 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

100 นางสาวชิสา มงคลฉัตรพร 
องค์การบริหารส่วนต าบล 
นาพันสาม อ าเภอเมืองเพชรบรุี 
จังหวัดเพชรบุรี 

032 598177 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

101 นางสาคร บุญมา 
110 หมู่ 12 ต าบลบ้านบึง 
อ าเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี 
70180 

08 6169 4183 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

102 นางมลเฑียร สันเสงี่ยม 
บ้านโป่งกระทิงล่าง  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 8489 2211 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

103 นางเสาวลักษณ์ ตาละค า 
3 หมู่ 1 ต าบลบ้านบึง  
อ าเภอบ้านคา  
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 2381 2379 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

104 นางปิยะมาศ ศิริจรรยาพงษ์ 
29/3 หมู่ 2 ต าบลบ้านบึง 
อ าเภอบ้านคา  
จังหวัดราชบุรี 70180 

032 731263 
09 5287 9289 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

105 นางสาวณัฐปภัสร์ เสมรัมย์ 
34/1 หมู่ 14 ต าบลบ้านบึง 
อ าเภอบ้านคา  
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 9076 8846 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

106 นางสาวอันธิตา คงวิเศษวัฒนา 
83 หมู่ 11 ต าบลบ้านบึง 
อ าเภอบ้านคา  
จังหวัดราชบุรี 70180 

06 2518 9114 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

107 นางสาวบังอร คงวิเศษวัฒนา 
85 หมู่ 11 ต าบลบ้านบึง 
อ าเภอบ้านคา  
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 2250 9088 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

108 นางเพชร เหลาซิด 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 8535 4607 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

109 นางบุญเลี้ยง ชอมดี 
163 หมู่ 3 บ้านร่องเจริญ 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 6171 2959 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

110 นางสาวเสาวลักษณ์ สามสารี 
166/2 หมู่ 12  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา  
จังหวัดราชบุรี 70180 

06 1570 6718 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

111 นางบุญมา สีวะสา 
284 หมู่ 3 บ้านร่องเจริญ 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 1017 9112 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

112 นางอารีรัตน์ อบมายันต์ 
287 หมู่ 3 บ้านร่องเจริญ 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 8369 0349 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

113 นางสาวสุชารัฐ แสงฉว ี
219/10  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 2648 1391 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

114 นางสาววาสนา ปรึกษา 
208 หมู่ 10  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 2818 0780 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

115 นางสมบัติ มากเกิด 
2 หมู่ 2  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 8457 4021 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

116 นางอารี ช้างเขียว 
6 หมู่ 2  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 1196 4811 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

117 นางสาวอรัญญา ฮวบประเสริฐ 
174 หมู่ 12  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 9228 9684 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

118 นางสังเวียน ยาวิชัย 
103 บ้านห้วยพลู  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

 



22 

 

 

ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

119 นางสาวศิริวรรณ ยาวิชัย 
118 หมู่ 6 บ้านห้วยสวนพลู 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 4412 3392 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

120 นางสาวบุญเลี้ยง พูลทวี 
71/3 หมู่ 12  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 9940 4815 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

121 นายศราวุธ สามสารี 
166/2 หมู่ 12  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

06 3495 9973 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

122 เด็กชายพงศภัด จ าเนียน 
208 หมู่ 10  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 2818 0780 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

123 เด็กชายภาณุวัฒน์ ทานท่า 
219/1 หมู่ 10  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 0414 9107 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

124 นายจิรวัฒน์ ปานท้าว 
103 หมู่ 6  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 7928 8979 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

125 นางสาวสิริพร ปานโดด 
บ้านห้วยสวนพลู หมู่ 6 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 4460 5526 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

126 นางสาวปวีณา สิรินวรัตนิพันธุ์ 
219/1 หมู่ 10  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 0414 9107 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

127 นางอรทัย รวมสิน 
35 หมู่ 2 บ้านโป่งกระทิงล่าง 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 7802 6366 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

128 นางกนกพร รุนนุช 
140 หมู่ 1  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 8529 2820 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

129 นางเครือวัลย์ โพธิ์วันชนะ 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 2534 3840 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

130 นางแสงจันทร์ เนียมเตียง 
94 หมู่ 13  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 5436 0455 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

131 นางปทุม ทองจิต 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

132 นางศรินณา พลับอิน 
29/1 หมู่ 2  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 9919 2611 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

133 นางสาวอรพรรณ ก าริสุ 
32 หมู่ 6  
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

08 6900 0724 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

134 นางสมจิตต์ ชมอ้าย 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

09 3120 4658 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

135 นางสาวรุ้งทอง ทองสื่อ 
ต าบลบ้านบึง อ าเภอบ้านคา 
จังหวัดราชบุรี 70180 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท าขนมจีบ ซาลาเปา 
พายชั้น และกะหรี่พัฟ
ไส้สับปะรด 

136 นางสาวไพเราะ นามจัด 
1123 ถนนชมนิเวศน์  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 8689 7780 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

137 นางมาลินี น้อยสะอาด 
1138 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 1442 0911 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

138 นางวรรเพ็ญ รักษ์นุยาพงศ์ 
1091/3 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 2528 2373 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

139 นายผั่น อยู่สบาย 
1143 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

032 508312 
08 4386 6649 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

140 นางเสน่ห์ ช่ออบเชย 
140/1 บ้านคลองเทียน 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

141 นางเล็ก พวงบุปผา 
1134/1 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

142 นางวรรณี ด าสะอาด 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 5179 3625 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

143 นางบรรจง เจสดุ 

1192/6 ถนนชลประทาน 
(ทรายเหนือ) ต าบลชะอ า 
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 0647 7692 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

144 นางสาวฉันท์ชนิตส์ หอมยืน 

21/326 หมู่บ้านโชคบุญมีร่วมสุข 
ถนนคลองเทียน  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 1596 2446 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

145 นางสีนวล ภู่ทอง 
19/123 ถนนคลองเทียน 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 2569 6406 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

146 นางทบัทิม พานิช 
1131/3 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

147 นายประสิทธิ์ ศรีจันทร์ 

1141/18 ถนนชลประทาน 
(ทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 7763 1210 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

148 นางสาวน้อย ช่องพลอย 

1192/6 ถนนชลประทาน 
(ทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 0647 7692 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

149 นางอุบล อ่อนดี 
1250/17 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

150 นายเทียนชัย คุ้มสีไว 
1247/18-19  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 9218 8748 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

151 พ.ต.ท.ปรัชญา แสงตันชัย 

1119/76 ซอยชะอ า 42 
ถนนเพชรเกษม  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

032 508208 
08 1199 1984 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

152 นางเจือ น่วมทอง 

1092 ถนนเพชรเกษม  
(ทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

153 นางสาวฉ่าย มีเงิน 
907 ถนนบุรีรัมย์  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

154 นางสาวเฉลิม ปลิงกระโทก 

1150/47 ถนนชลประทาน 
(ทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 5197 3645 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

155 นางจรรยา สว่างจิตต์ 
1131/2 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

156 นางเมี้ยน จุ้ยทอง 
1197/1 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

06 1618 5542 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

157 นายหยด จุ้ยทอง 
1197/1 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

06 1618 5542 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

158 นางอารี แก้วหาญ 

1119/16 ถนนเพชรเกษม 
(ทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 6808 7995 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

159 นางบุญแท้ บรรทัดเที่ยง 
1116 ถนนชมนิเวศน์  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 1274 3013 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

160 นางณัฐพร สุระเสน 
1119/22 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 0658 3443 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

161 นางสมุทร สุขประเสริฐ 

13339/49 หน้าค่ายพระรามหก 
(ห้วยทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 9929 8024 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

162 นางอ าพร มิ่งประเสริฐ 

1200 ถนนเพชรเกษม  
(ทรายเหนือ)  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 3081 3866 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

163 นางทัศนีย์ เอ่ียมสอาด 
1138/2 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 9512 9845 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

164 นายเต็ม แก้วหาญ 
1119/16 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 5597 1360 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

165 นางส่วน นามพุทซา 
1142/13 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 9741 2123 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

166 นางสาวอุดมพร ธูปหอม 
1243 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 6894 1937 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

167 นายม้าย บุญกรอง 
1109 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

168 ด.ต.ถนอม สุขศิลป์ 
1134/4 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 6762 6865 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

169 นายชนะ เกิดรอด 
1119/59 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 7914 3867 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

170 พ.ต.ท.รุ่งระวีวัลย์ ชาสมศรี 
1123/18 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 1847 4941 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

171 นางอุดมศรี ชาสมศรี 
1123/18 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 1847 4941 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

 
  



30 

 

 

ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

172 นายเปรมชัย โนนงาม 

1150/18 ถนนชลประทาน
ห้วยทรายเหนือ  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 7758 9185 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

173 นางสาวนพเก้า ข าหาญ 
1199/3 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 9141 7853 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

174 นายบุญช่วย สาลี 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

175 นายบุญเลิศ นิ่มนวล 
1206 ต าบลชะอ า  
อ าเภอชะอ า  
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

09 5801 6249 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

176 พ.ต.ท.อุดม มณีเติม 
1134/3 ถนนชมนิเวศน์ 
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 6407 5024 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

177 นายสมใจ น้อยสอาด 

1197/2 ชุมชนบ้านห้วย
ทรายเหนือ  
ต าบลชะอ า อ าเภอชะอ า 
จังหวัดเพชรบุรี 76120 

08 4726 3497 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
การท ายาดม ยาหม่อง 
และน้ ายาล้างจาน 

178 นางปรียา นาคปรีชา 
131 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 8521 5983 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

179 นางสาวส าเรียง โอฬารฤทธิ์ 
89 หมู่ 3 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

180 นางลูกจันทร์ สุ่มงาม 
ต าบลบางขุด อ าเภอสรรคบุรี 
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

181 นางสาวมณเฑียร อนุศาสนนันท์ 
50 หมู่ 7 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 5656 8662 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

182 นางดุสิมา อนุศาสนนันท์ 
50/1 หมู่ 7 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

06 3961 6227 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

183 นางศรีไพร แก้วเอ่ียม 
131 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 0117 6210 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

184 นางสุธาทิพย์ สีดี 
69/2 หมู่ 1 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 6132 6380 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

185 นางจ านอง เกษรมาลา 
39/2 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 6215 7440 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

186 นางนฤมล บุญมาตร 
37 หมู่ 1 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 9675 6441 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

187 นางวันจ า ละเจริญ 
19/2 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 9527 7893 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

188 นางสมพิศ มีเดช 
ต าบลบางขุด อ าเภอสรรคบุรี 
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 7194 1651 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

189 นางชุ้น บัวชื่น 
100 ต าบลบางขุด  
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 3165 5173 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

190 นางสาวสมใจ ปลีอ่อน 
13/1 หมู่ 2 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

06 3654 8872 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

 
  



34 

 

 

ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

191 นางมะลิ เทพแก้ว 
99/2 หมู่ 2 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

06 1962 9428 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

192 นางจันทร์เพ็ญ บรรเทือง 
106 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 1037 5808 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

193 นางชาลิสา รักซ้อน 
6/3 หมู่ 1 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 9996 5020 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

194 นางเจริญ ปล้องมาก 
145 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

195 นางนิรดา เหมือนทรัพย์ 
23 หมู่ 3 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

196 นางสาวละเอียด อนุศาสนนันท ์
95 หมู่ 7 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

06 5032 5609 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

197 นางราตรี ปล้องมาก 
145 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

056 944083 
08 1973 9132 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

198 นางอรุณ แท่นข า 
66/2 หมู่ 1 บ้านท่าส าโรง 
ต าบลบางขุด อ าเภอสรรคบุรี 
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 1267 8578 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

199 นางพรทิพย์ แจ้งแสง 
78 ต าบลบางขุด  
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 3150 2540 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

200 นางเย็น บุญโต 
78/1 ต าบลบางขุด  
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

201 นางส าเริง เกตุมาก 
65 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 7848 8876 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

202 นายภาณุวัฒน์ ใยบุรี 
27 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 7984 3439 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

203 นางณัฏฐนนท์ พงศ์ใยบุรี 
27/1 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 8253 4359 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

204 นางช้าม ข าปาบ 
104 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

205 นางณัฐพิมล ทองกุญเดโช 
51 หมู่ 6 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 2177 8290 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

206 นางสาวมนเทียน สวัสดี 
91 หมู ่5 บ้านท่าศาลา 
ต าบลบางขุด อ าเภอสรรคบุรี 
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 1756 6365 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

207 นายซ้อน นามอยู่ 
23 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

056 944090 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

208 นางสาวณัฏฐรี สายสวัสดิ์ 
129/250 ต าบลไทรม้า 
อ าเภอบางรักน้อย  
จังหวัดนนทบุรี 11100 

09 0893 5632 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

209 นางสาวชุติมา อนุศาสนนันท์ 
ต าบลบางขุด อ าเภอสรรคบุรี 
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

210 นางสาวสิรินยา ค าประวัติ 
97 หมู่ 2 ต าบลดอนก า 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 9239 1722 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

211 นางสาวผกาวรรณ อินเมฆ 
107/1 หมู่ 9 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

08 3882 0363 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

212 นายวิศรุต จั่นหนู   
49/3 หมู่ 1 ต าบลพักทัน 
อ าเภอบางระจัน  
จังหวัดสิงห์บุรี 16130 

06 3971 7559 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

213 นางสาววนิชยา อาชา 
115 หมู่ 9 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 8886 7656 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 

214 นางสาวระเบียบ ภูจ าปา 

52/1 หมู่ 7  
บ้านบางกระบวย  
ต าบลบางขุด อ าเภอสรรคบุรี 
จังหวัดชัยนาท 17140 

09 4740 4789 

ใ ห้ ค า ป รึ ก ษ า แ ล ะ
ถ่ายทอดเทคโนโลยี
ก า ร ท า แ ป้ ง ก ล้ ว ย 
กรอบเค็ม หมี่กรอบ 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วย
กรอบปรุงรส และพัฒนา
ช่องทางการตลาด 
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ตารางท่ี 2.1 ข้อมูลผู้เข้าร่วมโครงการและรับบริการข้อมูลเทคโนโลยี (ต่อ) 
 

ล าดับ
ที ่

ชื่อ – สกุล ที่อยู่ 
หมายเลข
โทรศัพท์ 

เทคโนโลยีที่ได้รับ
บริการ 

215 นายอ่อน บุญโต 
23 หมู่ 5 ต าบลบางขุด 
อ าเภอสรรคบุรี  
จังหวัดชัยนาท 17140 

- 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

216 นายกริช ข าเจริญ 
9/2 หมู่ 7 ต าบลเตาปูน 
อ าเภอโพธาราม  
จังหวัดราชบุรี 70120 

08 1858 9149 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 

217 นายสุรพล พรชัย 
99/1 หมู่ 2 ต าบลกรับใหญ่ 
อ าเภอบ้านโป่ง  
จังหวัดราชบุรี 70110 

09 5958 9869 
แจกแผ่นพับ
ประชาสัมพันธ์ 
งานคลินิกเทคโนโลยี 
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บทที่ 3 
 

ผลการประเมิน 
 

1. การประเมินผล 
จากการวิเคราะห์ พบว่า ผู้รับบริการมีความพึงพอใจต่อการให้บริการของศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถาบันวิจัย

และพัฒนา ในระดับมากที่สุดในทุกด้าน โดยในด้านภาพรวมความพึงพอใจในการให้บริการ มีค่าเฉลี่ย 4. 90  
ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการในภาพรวม ค่าเฉลี่ย 4.81 โดยเจ้าหน้าที่ ให้บริการด้วยความสุภาพ เต็มใจ ยินดี มีค่าเฉลี่ย 
4.83 ด้านข้อมูลในภาพรวม มีค่าเฉลี่ย 4.80 โดยข้อมูลที่ได้รับมีประโยชน์ มีค่าเฉลี่ย 4.82 และด้านกระบวนการ
ขั้นตอนการให้บริการในภาพรวม มีค่าเฉลี่ย 4.71 โดยการให้บริการมีขั้นตอน ไม่ยุ่งยากซับซ้อน และมีความสะดวก 
รวดเร็ว มีค่าเฉลี่ย 4.71 

 

 
แผนภูมิที่ 3.1 ค่าเฉลี่ยความพึงพอใจต่อการให้บริการของศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถาบันวิจัยและพัฒนา 

 

4.6

4.7

4.8

4.9
4.71

4.81 4.80
4.90

ความพึงพอใจต่อการให้บริการ
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ตารางท่ี 3.1 ค่าร้อยละและค่าเฉลี่ยของความพึงพอใจต่อโครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี                         N = 217 

รายการ 

ระดับความคิดเห็น 
มากที่สุด มาก ปานกลาง น้อย น้อยที่สุด 

รวม 
% 

ค่าเฉลี่ย 
X 

ระดับ 
ความพึง
พอใจ 

จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ จ านวน ร้อยละ 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
1.1 มีช่องทางการให้บริการที่หลากหลาย 

 
153 70.51 

 
63 29.03 

 
1 0.46 

 
0 0.00 

 
0 0.00 

 
100.00 

4.71 
4.70 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

1.2 การให้บริการมีขั้นตอน ไม่ยุ่งยากซับซ้อน 156 71.89 60 27.65 1 0.46 0 0.00 0 0.00 100.00 4.71 มากที่สุด 
1.3 การให้บริการมีความสะดวก รวดเร็ว 156 71.89 59 27.19 2 0.92 0 0.00 0 0.00 100.00 4.71 มากที่สุด 
2. ด้านเจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ 
2.1 ให้บริการด้วยความสุภาพ เต็มใจ ยินดี 

 
182 

 
83.87 

 
34 

 
15.67 

 
1 

 
0.46 

 
0 

 
0.00 

 
0 

 
0.00 

 

100.00 

4.81 
4.83 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

2.2 ให้บริการด้วยความสะดวก รวดเร็ว 172 79.26 44 20.28 1 0.46 0 0.00 0 0.00 100.00 4.79 มากที่สุด 
2.3 ให้บริการตอบข้อซักถามปัญหาได้
น่าเชื่อถือ 

175 80.65 41 18.89 1 0.46 0 0.00 0 0.00 100.00 4.80 มากที่สุด 

3. ด้านข้อมูล 
3.1 ได้รับความรู้เพิ่มขึ้น 

 
173 

 
79.72 

 
43 

 
19.82 

 
1 

 
0.46 0 0.00 0 0.00 

 

100.00 

4.80 
4.79 

มากที่สุด 
มากที่สุด 

3.2 ข้อมูลมีความถูกต้องตรงความต้องการ 175 80.65 41 18.89 1 0.46 0 0.00 0 0.00 100.00 4.80 มากที่สุด 
3.3 ข้อมูลที่ได้รับมีประโยชน ์ 179 82.49 37 17.05 1 0.46 0 0.00 0 0.00 100.00 4.82 มากที่สุด 
4. ภาพรวมความพึงพอใจในการให้บริการ 197 90.78 19 8.76 1 0.46 0 0.00 0 0.00 100.00 4.90 มากที่สุด 
รวม 1718 79.17 441 20.32 11 0.51 0 0.00 0 0.00 100.00 4.81 มากที่สุด 
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2. การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
 ผู้รับบริการสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ คิดเป็นร้อยละ 99.08 ข้อมูลตามตารางที่ 3.2 
 

ตารางท่ี 3.2 ค่าร้อยละจ าแนกตามความสามารถในการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์      N = 217 

ความสามารถในการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
สามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
ไม่สามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 

215 
2 

99.08 
0.92 

รวม 217 100.00 
 

3. ช่องทางการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ 
 ผู้รับบริการสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ในการเพ่ิมรายได้ จ านวน 119 คน คิดเป็นร้อยละ 55.35  
ด้านลดรายจ่าย จ านวน 84 คน คิดเป็นร้อยละ 39.07 ด้านคุณภาพชีวิต จ านวน 8 คน คิดเป็นร้อยละ 3.72 และ 
ด้านแก้ปัญหาเทคโนโลยี จ านวน 4 คน คิดเป็นร้อยละ 1.86 ข้อมูลตามตารางที่ 3.3 
 

ตารางท่ี 3.3 ค่าร้อยละจ าแนกตามลักษณะการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์                N = 215 

ความสามารถในการน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ จ านวน (คน) ร้อยละ 
1. เพ่ิมรายได ้
2. ลดรายจ่าย 
3. คุณภาพชีวิต 
4. แก้ปัญหาเทคโนโลยี 

119 
84 
8 
4 

55.35 
39.07 
3.72 
1.86 

รวม 215 100.00 
 

4. การส ารวจปัญหาและความต้องการรับบริการข้อมูล ค าปรึกษา และถ่ายทอดเทคโนโลยี 
4.1 ส ารวจปัญหาและความต้องการรับบริการข้อมูล ค าปรึกษา และถ่ายทอดเทคโนโลยีของผู้รับบริการ  

ในพ้ืนที่จังหวัดเพชรบุรี โดยส ารวจข้อมูลชุมชนจ านวน 7 กลุ่ม ของพ้ืนที่องค์การบริหารส่วนต าบลบางครก อ าเภอบ้านแหลม 
จังหวัดเพชรบุรี ได้แก่ ศูนย์จัดการขยะชุมชน กลุ่มจักสานผู้สูงอายุ กลุ่มแปรรูปผลิตภัณฑ์น้ าตาลมะพร้าวบ้านบางหอ 
กลุ่มเกษตรกรสวนมะพร้าว กลุ่มปักสไบมอญ กลุ่มนวดแผนไทย และชุมชนท่องเที่ยว OTOP นวัตวิถี ตลาดน้ าวัดเขาตะเครา 
เมื่อวันที่ 17–19 ธันวาคม 2561 

 

    



44 

 

 

4.2 ส ารวจปัญหาและความต้องการรับบริการข้อมูล ค าปรึกษา และถ่ายทอดเทคโนโลยีของผู้ประกอบการ 
ในต าบลส ามะโรง อ าเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี เมื่อวันที่ 22 เมษายน 2562 
 

    
 

4.3 ส ารวจปัญหาและความต้องการรับบริการข้อมูล ค าปรึกษา และถ่ายทอดเทคโนโลยีของผู้ประกอบการ  
ในต าบลนาพันสาม อ าเภอเมือง จังหวัดเพชรบุรี เมื่อวันที่ 23 เมษายน 2562 
 

    
 

5. เผยแพร่ประชาสัมพันธ์กิจกรรมคลินิกเทคโนโลยี 
5.1 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในการจัดอบรมเชิงปฏิบัติการ “การตลาดยุค 4.0” รุ่นที่ 2 

ภายใต้โครงการส่งเสริมการบริการสังคมสู่ Digital Economy ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 ณ โรงแรมมิตรพันธ์ 
อ าเภอเมือง จังหวัดกาญจนบุรี โดยมีผู้ประกอบการในจังหวัดกาญจนบุรี เข้าร่วมอบรมจ านวน 56 คน เมื่อวันที่ 3-4 
ธันวาคม 2561 
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5.2 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในโครงการบริการวิชาการสัญจรสู่ชุมชน  ณ พ้ืนที่
องค์การบริหารส่วนต าบลบางครก อ าเภอบ้านแหลม จังหวัดเพชรบุรี เมื่อวันที่ 17–19 ธันวาคม 2561 

 

    
 

5.3 เข้าร่วมประชุมเชิงปฏิบัติการ “การทบทวนแผนปฏิบัติการวิทยาศาสตร์ เทคโนโลยี และนวัตกรรม 
สู่ภูมิภาค : กลุ่มภาคกลางและภาคตะวันออก (พ.ศ. 2561-2564)” ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562 ณ โรงแรม 
เซ็นจูรี่ พาร์ค กรุงเทพฯ เมื่อวันที่ 30-31 มกราคม 2562 
 

    
 

5.4 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในโครงการสร้างเครือข่ายความร่วมมืองานบริการ
วิชาการแบบบูรณาการ โดยประชุมหารือเพ่ือเตรียมความพร้อมการจัดท าบันทึกข้อตกลงความร่วมมือการบริการวิชา
การเพ่ือพัฒนาระบบเศรษฐกิจของชุมชนท้องถิ่น ณ ห้องประชุมองค์การบริหารส่วนต าบลส ามะโรง จังหวัดเพชรบุรี โดย
มีผู้บริหารและเจ้าหน้าที่ของ อบต.ส ามะโรง เข้าร่วมจ านวน 25 คน เมื่อวันที่ 25 มีนาคม 2562 
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5.5 แจกแผ่นพับประชาสัมพันธ์งานคลินิกเทคโนโลยี ในโครงการสร้างเครือข่ายความร่วมมืองานบริการวิชาการ
แบบบูรณาการ ครั้ งที่  2 เพ่ือเตรียมความพร้อมการจัดท าบันทึกข้อตกลงความร่วมมือการบริการวิชาการ 
เพ่ือพัฒนาระบบเศรษฐกิจของชุมชนท้องถิ่น การสร้างนวัตกรรมและเพ่ิมมูลค่าผลิตภัณฑ์หนึ่งต าบลหนึ่งผลิตภัณฑ์ 
(OTOP) ประเภทขนมหวานพ้ืนเมืองเพ่ือสุขภาพ จังหวัดเพชรบุรี ณ องค์การบริหารส่วนต าบลนาพันสาม อ าเภอเมือง
เพชรบุรี จังหวัดเพชรบุรี โดยมีนายประสิทธิ์ รวมสิน นายกองค์การบริหารส่วนต าบลนาพันสาม และนายวรวิสูตร ฉิมพาลี  
ปลัดองค์การบริหารส่วนต าบลนาพันสาม พร้อมด้วยบุคลากรที่เกี่ยวข้อง เข้าร่วมจ านวน 10 คน เมื่อวันที่ 1 เมษายน 2562 
  

    
 

5.6 เข้าร่วมน าเสนอผลการด าเนินงานโครงการบริการให้ค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ 
พ.ศ. 2562 และผลงานเด่นของคลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย ในการประชุม “15 ปี วิทย์สร้างคน รวมพลเครือข่าย อว.” 
ประจ าปี 2562 ภายใต้งาน TechnoMart 2019 “ก้าวส าคัญเพ่ือการขับเคลื่อน วทน. สู่ภูมิภาค” ณ อาคารชาเลนเจอร์ 1 
ห้องจูปีเตอร์ 7 : ภาคกลาง-ภาคตะวันออก ศูนย์แสดงสินค้าและการประชุม อิมแพค เมืองทองธานี จังหวัดนนทบุรี 
เมื่อวันที่ 6 กรกฎาคม 2562 
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6. ให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 6.1 ให้ค าปรึกษา สาธิตและถ่ายทอดเทคโนโลยีการท าขนมจีบ ซาลาเปา พายชั้น และกะหรี่พัฟไส้สับปะรด 
แก่กลุ่ม OTOP สตรีบ้านบึง อ าเภอบ้านคา จังหวัดราชบุรี โดยวิทยากรจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร 
ได้แก่ ผู้ช่วยศาสตราจารย์อภิญญา มานะโรจน์ และ อาจารย์อินท์ธีมา หิรัญอัครวงศ์ โดยมีสมาชิกกลุ่มเข้าร่วมโครงการ
จ านวน 35 คน เมื่อวันที่ 2 - 3 พฤษภาคม 2562 
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6.2 ให้ค าปรึกษา สาธิตและถ่ายทอดเทคโนโลยีการท ายาดม ยาหม่อง และน้ ายาล้างจาน แก่กลุ่มชุมชน 
บ้านห้วยทรายเหนือ อ าเภอชะอ า จังหวัดเพชรบุรี โดยวิทยากรจากคณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลยี มทร.พระนคร  
ได้แก่ ผศ.สังเวย เสวกวิหารี ผศ.อุดมเดชา พลเยี่ยม ผศ. ดร.วรวิทย์ จันทร์สุวรรณ อาจารย์ธนาพร บุญชู และอาจารย์ 
อัญชนา ขัตติยะวงศ์ โดยมีสมาชิกกลุ่มเข้าร่วมโครงการจ านวน 42 คน เมื่อวันที่ 8 พฤษภาคม 2562 
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 6.3 ให้ค าปรึกษา สาธิตและถ่ายทอดเทคโนโลยีการท าป้งกล้วย กรอบเค็มแป้งกล้วย หมี่กรอบแป้งกล้วย 
กล้วยอบน้ าผึ้ง กล้วยกรอบปรุงรส และพัฒนาช่องทางการตลาด  แก่กลุ่มชุมชนในศูนย์การเรียนรู้ชุมชน  
ป๋วย อ้ึงภากรณ์ บางขุด จังหวัดชัยนาท โดยวิทยากรจากคณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ มทร.พระนคร ได้แก่  
อาจารย์เปรมระพี อุยมาวีรหิรัญ และอาจารย์ลัดดาวัลย์ กลิ่นมาลัย โดยมีสมาชิกกลุ่มเข้าร่วมโครงการจ านวน 37 คน 
เมื่อวันที่ 14-15 พฤษภาคม 2562 
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6.4 ให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยีผ่านทาง Call Center และช่องทางอ่ืนๆ 
 6.4.1 ให้บริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยีเกี่ยวกับแป้งกล้วย คุณค่าทางโภชนาการของแป้งกล้วย และการน า
แป้งกล้วยไปเป็นส่วนประกอบหลักในอาหารคลีน แก่นายพลเทพ เทียมอัมพร โดยประสานงานไปยังศูนย์คลินิก
เทคโนโลยีโชติเวช ซึ่งมีความเชี่ยวชาญด้านการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร ให้รับค าปรึกษาเรื่องแป้งกล้วยจาก  
ดร.วไลภรณ์ สุทธา อาจารย์ประจ าสาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์  เมื่อวันที่  
6 พฤศจิกายน 2561 
 6.4.2 ให้บริการค าปรึกษาทางเทคโนโลยีเกี่ยวกับกระบวนการผลิตแป้งกล้วย และการแก้ปัญหาแป้งกล้วย 
มีกลิ่นอับ แก่นางสาววราภรณ์ น้อยทัน โดยประสานงานไปยังศูนย์คลินิกเทคโนโลยีโชติเวช ซึ่งมีความเชี่ยวชาญ 
ด้านการแปรรูปผลผลิตทางการเกษตร ให้รับค าปรึกษาเรื่องแป้งกล้วยจาก ดร.วไลภรณ์ สุทธา อาจารย์ประจ า
สาขาวิชาอาหารและโภชนาการ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร์ เมื่อวันที่ 30 พฤศจิกายน 2561 
 6.4.3 ให้ข้อมูลเพ่ิมเติมในการติดต่อศูนย์คลินิกฯ เพ่ือขอรับบริการค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี แก่นายอ่อน 
บุญโต เมื่อวันที ่15 พฤษภาคม 2562 
 6.4.4 ให้ข้อมูลเพ่ิมเติมในการติดต่อศูนย์คลินิกฯ เพ่ือขอรับบริการค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี   
แก่นายกริช ข าเจริญ เมื่อวันที่ 5 มิถุนายน 2562 
 6.4.5 ให้ข้อมูลเพ่ิมเติมในการติดต่อศูนย์คลินิกฯ เพ่ือขอรับบริการค าปรึกษาและถ่ายทอดเทคโนโลยี แก่นายสุรพล 
พรชัย เมื่อวันที่ 7 มิถุนายน 2562 
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ภาคผนวก 
 

1 แบบบันทึกข้อมูล 
2 แบบใบสมัคร 
3 แบบวัดความพึงพอใจ 
4 แบบประเมินผลเมือ่จบการถ่ายทอดฯ ทันที 
5 แบบติดตามประเมินผล 
6 เอกสารทีเ่กี่ยวข้องกับการด าเนินงาน 
7 เอกสารฝึกอบรม 
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1 แบบบันทึกข้อมูล 
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แบบบันทึกข้อมูลโครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถาบันวิจัยและพัฒนา มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

 

วันที่....................................เวลา...................................  รหสั...................เรื่อง.............................................. 
............................................................................................................................. .......................................... 
 

แบบรับค าถาม 

ผู้ต้องการข้อมูล 

ชื่อ – นามสกุล.............................................................................. ...........เพศ ☐ ชาย ☐ หญิง 
ที่อยู่.............................................................................................................. ................................... 

  ..........................................................................จังหวัด............................................ ................ 
โทรศัพท์.................................................................โทรสาร…………………………………………………….. 
E – Mail………………………………………………………………………………………………………………….………. 
ข้อมูลที่ต้องการ   .......................................................................................................... .................. 
         ............................................................................................................................  
         ............................................................................................................................  

 ............................................................................................................................................. ........................... 
 

แบบตอบค าถาม 

 การด าเนินงานขั้นต้น    .................................................................. ............................................................... 
       ............................................................................................................................. .... 
       ................................................................................................................................. 
          จบกระบวนการ 

 ☐ การด าเนินงานต่อ 
           มีข้อมูลพร้อมจะส่งให้ 
           แจ้งคลินิก............................................................ 
         ผู้ให้ข้อมูล................................................ 
 ............................................................................................................................. ........................................... 
 ความเห็น Supervisor 
 …………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 …………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 …………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 …………………………………………………………………………………………………………………………………………………….. 
 
 

       ชื่อ.............................................วันที่....................... 
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2 แบบใบสมัคร 
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ใบสมัคร 
ชื่อโครงการ               
วันเวลา      สถานที่        
คลินิกเทคโนโลยี             
เพื่อก่อเกิดประโยชน์ท้ังผู้สมัครท่ีจะได้รับการดูแลเป็นอย่างดีและผู้รับสมัครท่ีจะให้บริการอย่างต่อเน่ือง ข้อมูลต่อไปน้ีหากท่านยินยอมให้ข้อมูล
ขอให้ท่านกรอกให้ครบถ้วนทุกข้อและลงชื่อโดยคลินิกเทคโนโลยี จะรักษาข้อมูลเป็น ความลับ แต่หากท่านไม่ประสงค์จะให้ข้อมูลเลขบัตร
ประจ าตัวประชาชนท่านสามารถไม่กรอกในใบสมัครได้ 
ส่วนที่ 1 ข้อมูลส่วนบุคคล 

1. ชื่อ 1  นาย  2  นาง 3  นางสาว   ชื่อ    นามสกุล      
เลขบัตรประจ าตัวประชาชน  (เพื่อประโยชน์ในการให้บริการ) 

2. สถานที่ติดต่อ         (ระบุบ้านเลขท่ี หมู่ท่ี หมู่บ้าน ถนน) 
ต าบล    อ าเภอ   จังหวัด    รหัสไปรษณีย์    

3. อายุ     ปี เต็ม  

4. หมายเลขโทรศัพท์บ้าน      โทรศัพท์มือถือ        

5. อาชีพหลัก(เลือกเพียง 1 ข้อ)     
 1  รับราชการ  2  พนักงานรัฐวิสาหกิจ        3  เกษตรกร      4  โอทอป 
 5  แม่บ้าน  6  พนักงานธุรกิจเอกชน       7  รับจ้าง         8  วิสาหกิจชุมชน 
 9  ค้าขาย            10  อื่นฯ       

6. ระดับการศึกษาสูงสุด (เลือกเพียง 1 ข้อ) 
 1  ประถม 2  มัธยมต้น 3  มัธยมปลาย/ปวช.        4  ปวส./อนุปริญญา  
 5  ปริญญาตรี 6  สูงกว่าปริญญาตรี 7  อื่นๆ     

7. รายได้ต่อเดือน (เลือกเพียง 1 ข้อ) 
1  น้อยกว่า  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท(โปรดระบุจ านวน     บาท) 

8.  ทราบข่าวครั้งแรกจากแหล่งใด (เลือกเพียง 1 ข้อ) 
1  จดหมายเชิญ      2  ทางอินเตอร์เน็ต 

 3  การแนะน า / คนรู้จัก    4  ป้ายประกาศโฆษณา     
 5  สื่อสารมวลชน  6  หน่วยงานในท้องถิ่น 
 7  เจ้าหน้าที่ของรัฐ  8  อื่น ๆ        
9.  ท่านเคยได้รับการอบรม ถ่ายทอดเทคโนโลยี จาก ทางคลินิกเทคโนโลยีนี้หรือไม่ 
 1  เคย    2  ไม่เคย 
10.  ท่านเคยลงทะเบียนคนจนประเภทขาดการอาชีพหรือไม่ 
 1  เคย    2  ไม่เคย 
 

ส่วนที่ 2 ข้อมูลเฉพาะบุคคลท่ีเกี่ยวข้องกับหลักสูตร 
คลินิกเทคโนโลยีเครือข่าย เป็นผู้พิจารณาสอบถามคุณลักษณะท่ีเฉพาะต้องการทราบเพ่ิมในโครงการดังกล่าว (ถ้าจ าเป็น) 

 

IDProject=  …………………… 
IDPersonal= …………………… 
                     (Autonumber) 

ลงชื่อ      
ผู้ให้ข้อมูล 

วันท่ี   เดือน   พ.ศ.  
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3 แบบวัดความพึงพอใจ 
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แบบวัดความพึงพอใจ 

 
 

เพ่ือประโยชน์การวัดความพึงพอใจและการปรับปรุงการให้บริการค าปรึกษาและข้อมูลเทคโนโลยี  
ของงานคลินิกเทคโนโลยีจึงใคร่ขอให้ท่านให้ความเห็นตามท่ีเป็นจริง  

 

ชื่อ         นามสกุล        
เลขบัตรประจ าตัวประชาชน  (เพ่ือประโยชน์ในการให้บริการ) 
ท่านเคยใช้บริการของคลิกเทคโนโลยี          
ค าถาม              
วัน/เดือน/ปี (ของค าถาม)            

5. ท่านคาดว่าสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้หรือไม่ 
1  ใช้ประโยชน์ได้ (ตอบข้อ 6 ด้วย) 2  ใช้ประโยชน์ไม่ได้ (ไม่ต้องตอบข้อ 6) 

6. การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ในลักษณะ 
1  เพ่ิมรายได้    2  ลดรายจ่าย 
3  คุณภาพชีวิต     4  แก้ปัญหาเทคโนโลยี   

 

 

รายการ 
ระดับความคิดเห็น 

มาก
ที่สุด 
(5) 

มาก 
(4) 

ปาน
กลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อย
ที่สุด 
(1) ท่านมีความพึงพอใจในค าถามต่อไปนี้เพียงใด 

1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ 
1.1 มีช่องทางการให้บริการที่หลากหลาย       
1.2 การให้บริการขั้นตอน ไม่ยุ่งยาก ซับซ้อน       
1.3 การให้บริการมีความสะดวก รวดเร็ว       

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ 
2.1 ให้บริการด้วยความสุภาพ เต็มใจ ยินดี       
2.2 ให้บริการด้วยความสะดวก รวดเร็ว       
2.3 ให้บริการตอบข้อซักถามปัญหาได้น่าเชื่อถือ       

3. ด้านข้อมูล    
3.1 ได้รับความรู้เพ่ิมขึ้น      
3.2 ข้อมูลมีความถูกต้องตรงความต้องการ      
3.3 ข้อมูลที่ได้รับมีประโยชน์      

4. ภาพรวมความพึงพอใจในการให้บริการ      

IDProject   =  …………………… 
IDPersonal =  …………………… 
                    (Autonumber) 
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4 แบบประเมินผลเมือ่จบการถ่ายทอดฯ ทันที 
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แบบประเมินผลเมือ่จบการถ่ายทอดฯ ทันที 
 

เพ่ือประโยชน์การวัดความพึงพอใจและการปรับปรุงหลักสูตร จึงใคร่ขอให้ท่านให้ความเห็นตามที่เป็นจริง 
อย่างตรงไปตรงมา โดยจะไม่มีการระบุชื่อผู้ประเมินแต่อย่างใด 

 

ข้อมูลวัดความพึงพอใจและการปรับปรุงหลักสูตร 

รายการ 
ระดับ 

มาก
ที่สุด 
(5) 

มาก 
(4) 

ปาน
กลาง 
(3) 

น้อย 
(2) 

น้อย
ที่สุด 
(1) 

ไม่พึง
พอใจ 
(0) ท่านมีความพอใจในค าถามต่อไปนี้ระดบัใด 

ข้อมูลวัดความพึงพอใจ 
1. ด้านกระบวนการ ขั้นตอนการให้บริการ (เช่น การ
ประกาศรับสมัคร การติดต่อเชิญอบรม การประสานงาน
และให้ข้อมูล การดูแล และการท างานอย่างมีขั้นตอน ฯลฯ) 

      

2. เจ้าหน้าที่ผู้ให้บริการ (เช่น อัธยาศัยดียิ้มแย้มแจ่มใส มีใจ
ในการให้บริการ ฯลฯ) 

      

3. สิ่งอ านวยความสะดวก (สถานที่อบรม อาหาร เครื่องโสตฯ 
เอกสารอบรม ฯลฯ) 

      

ข้อมูลเพ่ือการปรับปรุงหลักสูตร 
4. การน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ (ใช้ประกอบอาชีพ หรือใช้
ในชีวิตประจ าวัน) 

      

5. ความเหมาะสมของเนื้อหาหลักสูตร       
6. ความเหมาะสมของวิทยากร (ความรู้ ความสามารถ 
เทคนิคการสอน) 

      

7. ระยะเวลาการอบรม (จ านวนวัน)       
8. ช่วงเวลาการอบรม (วัน/เดือน/ฤดูที่อบรม)       
9. ความคุ้มค่าเม่ือเทียบกับเวลาและค่าใช้จ่าย (ประโยชน์
ที่ได้รับมากกว่าเวลาและค่าใชจ้่ายที่เสียไป) 

      

 

     10.  ท่านคาดว่าสามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชนไ์ด้หรอืไม่. 
1  น าไปใช้ใช้ประโยชน์ได ้  2  น าไปใช้ใช้ประโยชน์ไม่ได้ 

     11.  ท่าน คาดว่าจะมีรายได้เพิ่มขึ้นกี่บาทรายได้ต่อเดือน (เลือกเพียง 1 ข้อ)      
1  น้อยกว่า  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท(โปรดระบจุ านวน ....................... บาท)  

IDProject=  …………………… 
IDPersonal= …………………… 
                     (Autonumber) 
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5 แบบติดตามประเมินผล 
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แบบติดตามประเมินผล 

 

 เพ่ือสามารถประมวลผลแสดงความส าเร็จของโครงการ ขอความร่วมมือผู้เข้าอบรมกรุณากรอกข้อมูล  
ให้ครบถ้วนด้วย จะขอบคุณยิ่ง 

 

 ชื่อ        นามสกุล        
เนื้อหา 
1. การน าไปใช้ประโยชน์  

1  สามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ได้  
2  ไม่สามารถน าความรู้ไปใช้ประโยชน์ เพราะ       

             
(หากเลือกตอบข้อ 2 ไม่ต้องตอบข้ออ่ืนๆ) 

2. ความรู้ที่ได้รับสามารถน าไปใช้ประโยชน์และประเมินเป็นรายได้กี่บาทต่อเดือน 
ค าอธิบาย 
ประเมินเป็น รายได้หลัก (รายได้จากอาชีพประจ าและใช้เวลาส่วนใหญ่) เฉลี่ยเพิ่มขึ้นต่อเดือน  
ประเมินเป็น รายได้เสริม(รายได้เพ่ิมนอกจากอาชีพประจ าและใช้เวลาว่าง) เฉลี่ยเพิ่มขึ้นต่อเดือน 
2.1  รายได้ที่ท่านได้รับเป็นแบบไหน (เลือกเพียง 1 ข้อ) 

1  รายได้หลัก   2  รายได้เสริม 
2.2  กรุณาเลือกระบุจ านวนเงิน (เลือกเพียง 1 ข้อ) 

1  น้อยกว่า  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท (โปรดระบุจ านวน     บาท) 
หรือ (ถ้าไม่สามารถตอบข้อ 2.1 หรือ 2.2 ได้ให้ไปตอบใน ข้อ 3 หรือ ข้อ 4) 

3.  ท่านสามารถน าความรู้ไปลดรายจ่ายได้กี่บาทต่อเดือน (ในกรณีที่ไม่สามารถตอบได้ให้ข้ามไปข้อ 4) 
1  น้อยกว่า  1,000บาท  2  1,001 – 2,000 บาท 
3  2,001 – 3,000 บาท     4  3,001 – 4,000 บาท  
5  4,001 – 5,000 บาท     6  5,001 – 6,000 บาท  
7  6,001 – 7,000 บาท     8  7,001 – 8,000 บาท  
9  8,001 – 9,000 บาท     10  9,001 – 10,000 บาท  
11  มากกว่า 10,000 บาท (โปรดระบุจ านวน     บาท) 

  

IDProject=  …………………… 
IDPersonal= …………………… 
                     (Autonumber) 
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4.  ในด้านคุณภาพชีวิต (ในกรณีที่ไม่สามารถประเมินได้ให้ข้ามไปข้อ 5) 
1  สามารถระบุเป็นเงินจ านวน    บาทต่อเดือน 
2  ไม่เป็นตัวเงิน แต่เป็นการน าความรู้ไปใช้พัฒนาอาชีพ 
3  ไม่เป็นตัวเงิน แต่เป็นเรื่องความจ าเป็นของสังคมหรือสิ่งแวดล้อมส่วนรวม 
4  ไม่เป็นตัวเงิน แต่สามารถประเมินในด้าน       

 

5.  ท่านเริ่มน าความรู้ที่ได้รับไปใช้เมื่อใด     
1  หลังการอบรมทันที                  2  หลังการอบรมภายใน 1 เดือน     
3  หลังการอบรมภายใน 3 เดือน   4  หลังการอบรมภายใน 6 เดือน 

 

6.  ท่านน าความรู้ที่ได้รับไปใช้ที่ไหน 
1  ใช้ในครอบครัว   2  ใช้ในชุมชน/กลุ่ม 
3  ใช้ในที่ท างาน   4  ใช้เมื่อมีโอกาส 

 

7.  ท่านน าความรู้ไปขยายผลต่อในด้านใด 
1  ประยุกต์เป็นองค์ความรู้ใหม่  2  เป็นวิทยากรถ่ายทอดเทคโนโลยี/เผยแพร่ต่อ 
3  ให้บริการ / ค าปรึกษา   4  อ่ืนๆ (โปรดระบุ   ) 

 
ส่วนที่ 3  การประเมินผลทั้งโครงการทางเศรษฐศาสตร์โดยเจ้าหน้าที่คลินิกเทคโนโลยี 

ประเมินทางเศรษฐศาสตร์ทั้งโครงการ(เทียบกับการลงทุนโครงการ) 
 
สูตรค านวณผลตอบแทนโครงการ (เท่า) = รวมรายได้แต่ละคนหารด้วยจ านวนคน(ทั้งโครงการ) X 12 เดือน 

        
 

 
 
 

 

 

 

  

ต้นทุนโครงการต่อคน 

 
ลงชื่อ      

ผู้ประเมิน 
วันที่   เดือน   พ.ศ.  
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6 เอกสารทีเ่กี่ยวข้องกับการด าเนินงาน 
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7 เอกสารฝึกอบรม 
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โครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 

(งบประมาณโครงการคลินิกเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562) 
 
 

 หลักสูตร การท าขนมจีบ ซาลาเปา พายชั้น และกะหรี่พัฟไส้สับปะรด 
 

 วิทยากร ผู้ช่วยศาสตราจารย์อภิญญา   มานะโรจน์ 
   อาจารย์อินท์ธีมา    หิรัญอัครวงศ์  
   นางสาวชนิดา    ประจักษ์จิตร 
 
 
 
 
 
 
ผู้รับผิดชอบโครงกำร 

ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถำบันวิจัยและพัฒนำ  มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลพระนคร 

399 ถนนสำมเสน  แขวงวชิรพยำบำล เขตดุสิต  กรุงเทพฯ 10300 

โทรศัพท์  0 2665 3777 ต่อ 6644  โทรสำร  0 2665 3860 

www.clinictech.rmutp.ac.th 

 

http://www.clinictech.rmutp.ac.th/
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ขนมจีบ 
 

ส่วนผสม 
 แป้งเก๊ียว     1  ห่อ 
เนื้อหมูบดละเอียด    300  กรัม 
กุ้งสดปอกเปลือก      200  กรัม 
แห้วต้มสุกหั่นชิ้นสี่เหลี่ยมเล็กๆ    30  กรัม 
พริกไทยป่น      ½   ช้อนชา 
น้ าตาลทราย     1  ช้อนชา 
น้ ามันงา     1  ช้อนชา 
เหล้าจีน     1  ช้อนชา 
ไข่ขาว     2  ช้อนโต๊ะ 
 ผักชีต้นหอมหั่นหยาบ   1/3  ถ้วย 
น้ ามันหอย    ½  ช้อนชา 
ซิอ้ิวขาว     1  ช้อนโต๊ะ 
แป้งข้าวโพด    2  ช้อนชา 
ไข่แดงของไข่เค็มหั่นชิ้นสี่เหลี่ยมเล็กๆ 1 - 2  ฟอง 
เห็ดหอมหั่นชิ้นเล็กๆ   3  ดอก  
 

วิธีท า 
1. ปอกเปลือกกุ้ ง เ อา ไส้ ออก  เคล้ ากับแป้ งมัน  2 ช้อนโต๊ ะ  เคล้ า ให้ทั่ วล้ า งน้ า ออกให้สะอาด  

ผสมเบกกิ้งโซดา ½ ช้อนชา น้ าแข็ง 1 ถ้วย น้ า ½ ถ้วย เคล้ารวมกัน ใส่กุ้งผสมลงในส่วนผสมหมักไว้ 10 
นาท ีเทน้ าแข็งออกทั้งหมด ล้างน้ าอีกครั้ง พักให้สะเด็ดน้ า 

2. ใช้มีดสับตีกุ้งให้แตก ผสมเนื้อหมู กุ้งสด (ข้อ1) แห้ว พริกไทย ซีอ๊ิวขาว น้ าตาลทราย น้ ามันงา เหล้าจีน ไข่
ขาว ผักชี ต้นหอม น้ ามันหอย แป้งข้าวโพด นวดให้เข้ากัน แช่แข็งไว้ประมาณ 15 นาท ี

 
วิธีห่อขนมจีบ 

ตัดแป้งเกี๊ยวขอบทั้ง 4 มุมออกให้มีเส้นผ่าศูนย์กลางประมาณ 3 นิ้ว ใส่ไส้ตรงกลางแผ่นเกี๊ยวรวบขอบแผ่น

แป้งจีบโดยรอบให้เป็นทรงสูง วางไข่เค็มตรงกลางขนมจีบให้มีระยะห่างเล็กน้อย นึ่งประมาณ 10-15 นาท ีเมื่อขนมจีบ

สุก พรมด้วยน้ ามันกระเทียมเจียว จัดเสิร์ฟกับน้ าจิ้มเปรี้ยว 
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ขนมจีบสาหร่าย 
 

ส่วนผสม 
แผ่นสาหร่าย    1  ห่อ 
เนื้อหมูบดละเอียดหรือหมูเด่ง  500  กรัม 
แห้วต้มสุกหั่นชิ้นสี่เหลี่ยมเล็กๆ  30  กรัม 
เห็ดหอมหั่นชิ้นเล็กๆ หรือแครอท  75  กรัม 
 พริกไทยป่น    ½  ช้อนชา 
น้ าตาลทราย    1  ช้อนชา 
น้ ามันงา     1  ช้อนชา 
เหล้าจีน     1  ช้อนชา 
ไข่ขาว     2  ช้อนโต๊ะ 
น้ ามันหอย    ½  ช้อนชา 
ซิอ้ิวขาว     1 - 1 ½  ช้อนโต๊ะ 
แป้งข้าวโพด    2  ช้อนชา 
 

วิธีท า   
1. ผสมส่วนผสมทั้งหมดให้เข้ากัน นวดหรือคนให้ส่วนผสมเหนียว เก็บส่วนผสมพักไว้ในตู้เย็นประมาณ  

20 - 30 นาท ี
 
วิธีห่อขนมจีบสาหร่าย 

1. วางแผ่นสาหร่ายลงบนเสื่อห่อข้าว ใส่ไส้หมูที่เตรียมลงบนแผ่นสาหร่ายให้เป็นทางยาวเท่ากับแผ่นสาหร่าย 
2. ตลบเสื่ อห่อข้ าวม้วนแผ่นสาหร่ าย ให้ แน่น วางบนลั งถึ ง  นึ่ งบนไอน้ า เดื อดให้สุ ก  ประมาณ  

10 - 15 นาทีหรือจนสุก พักไว้ให้เย็น หั่นชิ้นตามขวาง จัดใส่จานรับประทานคู่กับซอสเปรี้ยว 
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ซาลาเปา 
 

ส่วนผสมแป้งเชื้อ (สปองจ์) 
 แป้งสาลีอเนกประสงค์    700  กรัม 

ยีสต์ผง    4 ½   ช้อนชา 
น้ าเปล่า    550  กรัม 
น้ าตาลทราย    40  กรัม 
 

วิธีท า 
1. ร่อนแป้งสาลีใส่อ่างผสม เตรียมไว้ 
2. น าน้ าเปล่า น้ าตาลทราย และยีสต์ผง ผสมให้เข้ากันเทใส่ในแป้งที่เตรียมไว้ นวดจนส่วนผสมเนียน  

พักประมาณ 30-40 นาที หรือจนส่วนผสมสปองจ์ขึ้นฟูเป็นสองเท่า 
 
ส่วนผสมแป้งโด 
 แป้งเชื้อหรือแป้งสปองจ์  1  สูตร 
 แป้งสาลีอเนกประสงค์  450  กรัม 
 สารเสริมคุณภาพ   3  ช้อนชา  
 ผงฟู    3 ¼  ช้อนชา 
 น้ าตาลทราย   200  กรัม 
 เกลือป่น    1  ช้อนชา 
 S.P.    2 ½  ช้อนชา 
 น้ าเปล่า    3  ช้อนโต๊ะ 
 เนยขาว    90  กรัม หรือ 
 น้ ามันคาโนรา   60  กรัม 
 
วิธีท า 

1. ร่อนแป้งสาลี สารเสริมคุณภาพกับผงฟูเข้าด้วยกัน พักไว้ 
2. ผสม S.P. และน้ าเปล่าให้เข้ากัน 
3. น าแป้ ง เชื้ อผสมกับส่ วนผสมน้ าตาลทราย เกลือป่น แป้ งที่ ร่ อนไว้  และส่วนผสมในข้อที่  2  

ผสมพอเข้ากัน ใส่เนยขาวหรือน้ ามันคาโนราลงนวดจนเนียน พักไว้ 5 นาที 
4. น าแป้งมาตัดเป็นก้อน ก้อนละ 35 กรัม คลึงให้ เป็นก้อนกลมพักไว้  5 นาที น าแป้งมาใส่ ไส้  

แล้วปิดให้สนิท พักไว้ให้ขึ้นฟูเป็นสองเท่า น าไปนึ่งประมาณ 12 นาที ยกลงจัดเสิร์ฟขณะร้อน ๆ 
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ไส้หมูสับ 
 

ส่วนผสม 
เนื้อหมูสับละเอียด   500  กรัม 
มันหมูแข็งหั่นชิ้นสี่เหลี่ยมลูกเต๋าเล็ก 75  กรัม 
เห็ดหอมหั่นสี่เหลี่ยมลูกเต๋า  75  กรัม 
ซอสหอยนางรม    5  ช้อนโต๊ะ 
ซีอ๊ิวขาว     1  ช้อนโต๊ะ 
น้ าตาลทราย    2 ½  ช้อนโต๊ะ 
น้ ามันงา     2 ½  ช้อนชา 
กระเทียมสับละเอียด   1  ช้อนโต็ะ 
รากผักชีสับละเอียด   1  ช้อนโต็ะ 
พริกไทยป่น    2 ½  ช้อนชา 
ไข่ขาว (ของไข่ไก่)   40  กรัม 
แป้งข้าวโพด    1 ½  ช้อนชา 
ผงปรุงรสหมู    1 ¼  ช้อนชา 
ซีอ้ิวด าหวาน    1  ช้อนโต๊ะ 
ไข่เค็มดิบหั่นสี่ชิ้น    10  ฟองหรือ 
ไข่นกกระทา    30  ฟอง 
 

วิธีท า 
ผสมเนื้อหมูสับ มันหมูแข็งเข้าด้วยกัน ปรุงรสด้วยซอสหอยนางรม พริกไทยป่น ผงปรุงรสหมู  ซีอ๊ิวขาว ซีอ๊ิว

ด าหวาน น้ าตาลทราย น้ ามันงา ไข่ขาว แป้งข้าวโพด นวดจนส่วนผสมเข้ากันดี พักไว้ในตู้เย็น 1 - 2 ชั่วโมง 

  



87 

 

 

ไส้หมูแดง 
 

ส่วนผสม 
สันคอหมู  550  กรัม 
น้ าตาลทราย    5  ช้อนโต๊ะ 
ซอสมะเขือเทศ   1/2  ถ้วยตวง 
ซีอ๊ิวขาว   1 1/2  ช้อนโต๊ะ 
ซีอ๊ิวด าหวาน   1 ¼  ช้อนชา 
ผงหมูแดง   2  ช้อนโต๊ะ 
แป้งข้าวโพด  1 - 1 ½  ช้อนโต๊ะ 
กระเทียม  2  ช้อนโต๊ะ 
พริกไทยเม็ด  2  ช้อนชา 
รากผักชี   4   ราก 
น้ ามันพืช  5  ช้อนโต๊ะ 
น้ าเปล่า   1  ถ้วยตวง 

 
วิธีท า 

1. โขลกรากผักชี กระเทียม และพริกไทยให้ละเอียด 
2. หั่นเนื้อสันคอหมูให้เป็นเส้นแล้วใช้ส้อมจิ้มให้ทั่ว 
3. ผสมน้ าตาลทราย ซอสมะเขือเทศ ซีอ๊ิวขาว ซีอ๊ิวด าหวาน ผงหมูแดง และส่วนผสมในข้อที่ 1  เข้าด้วยกัน 

ใส่เนื้อสันคอหมูเคล้าให้เข้ากัน หมักไว้ 1 – 2 ชั่วโมง 
4. น าหมูที่หมักไว้จนได้ที่ผสมกับน้ าเปล่า ต้มให้สุก (เก็บน้ าไว้) 
5. น า เนื ้อหม ูที ่ต ้มส ุกหั ่น เป ็นชิ ้นสี ่เหลี ่ยม เล ็ก  ๆ  น าลงไปผ ัดก ับน้ าหม ักที ่เหล ือ  ใส ่หอมใหญ่ 

ผัดพอได้ที่ ใส่แป้งข้าวโพดที่ละลายน้ าเปล่าเล็กน้อย ผัดต่อจนแห้ง 
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ไส้ครีม 
 

ส่วนผสม 
 ผงคัสตาร์ดส าเร็จรูป  320   กรัม 
 นมสดแช่เย็นจัด   240  กรัม 

นมข้นจืดแช่เย็นจัด  240  กรัม 
วิปครีมจืด   240  กรัม 

 เนยสดชนิดเค็มละลาย  100  กรัม 
กลิ่นบัตเตอร์มิลค์  2  ช้อนชา 
 

วิธีท า 
ผสมนมสด นมข้นจืด วิปครีมจืด ผงคัสตาร์ดส าเร็จรูป และกลิ่นบัตเตอร์มิลค์ ตีด้วยหัวตีตะกร้อจนส่วนผสมข้น 

เติมเนยสดละลาย ตีพอเข้ากัน ตักขึ้นแช่พักไว้ในตู้เย็น  
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Puff pastry dough 

 
ส่วนผสมตัวแป้ง (Basic puff dough) ตวงกลุ่มละ 2 ชุด 
 แป้งขนมปัง   180  กรัม 
 แป้งสาลีอเนกประสงค์  180  กรัม 
 เกลือป่น    1/8  ช้อนชา 
 น้ าตาลทราย   20  กรัม 
 น้ าเย็น    200  กรัม 
 เนยสด    75  กรัม 
 มาการีนเพสตรี้   250  กรัม 
 ไข่ไก่ส าหรับทาหน้า  1  ฟอง 
 
วิธีท า 

1. ร่อนแป้งขนมปัง และแป้งสาลีอเนกประสงค์เข้าด้วยกันลงอ่างผสม เติมเนยสดเคล้าเข้ากันด้วยเบลนเดอร์
จนแป้งมีลักษณะเป็นเม็ดเล็กๆ เทลงอ่างผสม 

2. ผสมน้ า เย็น  เกลือป่น น้ าตาลทรายเข้าด้ วยกัน คนจนส่วนผสมละลาย เทลงนวดกับแป้ ง 
จนส่วนผสมเป็นก้อนกลม น าออกจากเครื่องพักไว้ 15 – 30 นาท ี

3. รีดแป้งเป็นแผ่นสี่ เหลี่ยมผืนผ้า น ามาการีนเพสตรี้วางตรงกลางแผ่นแป้ง ปิดตะเข็บให้สนิท  
รีดเป็นแผ่นบาง จากนั้นพับแป้งเป็นสามทบ พักไว้ 30 นาที 

4. รีดแป้งเป็นแผ่นบาง แล้วพับสามทบอีกจ านวน 2 ครั้ง จากนั้นพักแป้งในตู้เย็น 1 คืนก่อนน าไปรีดและ
บรรจุไส้ 

5. รีดแป้งเป็นแผ่นหนาประมาณ ½ เซนติเมตร ตัดเป็นแผ่นวงกลม น ากรุลงถ้วยจากนั้นใช้ส้อมจิ้มพอทั่ว 
บรรจุไส้จนเต็ม 

6. ตัดแป้งเป็นแผ่นกลมน าไปปิดหน้าพาย ทาหน้าด้วยไข่ไก่ให้ทั่ว น าเข้าอบอุณหภูมิ 400 องศาฟาเรนไฮด์ 
ประมาณ 10 – 15 นาที หลังจากนั้นลดเหลือ 350 องศาฟาเรนไฮด์ อบต่อจนแป้งสุกเหลือง เสิร์ฟขณะร้อน 
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กะหรี่พัฟ 
 

ส่วนผสมแป้งชั้นนอก 
 แป้งว่าว   800  กรัม 
 แป้งบัวแดง  800  กรัม 
 น้ ามันพืช  480  กรัม 
 น้ าปูนใส   930  กรัม 
 น้ าตาลทราย  100  กรัม 
 เกลือ   20  กรัม 
 
ส่วนผสมแป้งชั้นใน 
 แป้งว่าว   400  กรัม 
 แป้งบัวแดง  400  กรัม 
 น้ ามันพืช  480  กรัม 
 
วิธีท าแป้งชั้นนอก 

1. ร่อนแป้งบัวแดง และแป้งว่าว แล้วน าน้ าตาล เกลือ น้ าปูนใสคนจนละลาย 
2. น าน้ ามันใส่สลับกับน้ าปูนใส นวดจนเนียนประมาณ 15 นาที (น้ าปูนใสค่อยๆ ใส่และตรวจเช็คว่าแป้งนิ่ม

หรือแข็ง ถ้าแป้งนอกนิ่มเกินไปจะท าให้เวลาคลึงแล้วไม่เกิดชั้น แต่ถ้าแป้งนอกแข็งเกินไปเวลาคลึงแป้งจะ
แตกจากกัน) นวดแป้งแล้วมัดเป็นก้อนๆ ละ 50 กรัม 

3. ตัดแป้งเป็นก้อนกลม พักแป้งไว้ 20 – 30 นาที โดยใช้ผ้าขาวบางคลุม กันแป้งแห้ง 
 
วิธีท าแป้งชั้นใน 

1. น าแป้งบัวแดงและแป้งว่าวร่อนรวมกัน แล้วใส่น้ ามันจนจับตัวเป็นก้อนได้  (ไม่ควรใส่น้ ามัน  
ทีละมากๆ เพราะอาจท าให้แป้งแฉะได้) 

2. ตัดเท่ากับจ านวนแป้งนอก แล้วจึงน าแป้งทั้ง 2 ชนิดมาห่อด้วยกัน 
 

วิธีทอด 

1. ถ้าท าเสร็จแล้วทอดเลยจะฟูกว่า แต่อาจจะอมน้ ามัน 

2. ควรใช้ไฟแรงเวลาทอดกระทะแรก จนน้ ามันร้อนจัดจึงใช้ไฟกลาง 

3. ถ้าท าเสร็จช่วงกลางคืน ให้แช่เย็นแบบไม่เย็นมาก แล้วทอดช่วงเช้า จะท าให้แป้งมีความอร่อยมากขึ้น 
และไม่อมน้ ามัน 

4. ควรใส่น้ ามันให้ท่วม และกลับไปกลับมาเพ่ือให้สีเสมอกัน  
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โครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 

(งบประมาณโครงการคลินิกเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562) 
 
 

หลักสูตร การท ายาดม ยาหม่อง และน้ ายาล้างจาน 
 

 วิทยากร ผู้ช่วยศาสตราจารย์สังเวย  เสวกวิหาร ี
   ผู้ช่วยศาสตราจารย์อุดมเดชา  พลเยี่ยม 
 
 
 
 
 
 
ผู้รับผิดชอบโครงกำร 

ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถำบันวิจัยและพัฒนำ  มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลพระนคร 

399 ถนนสำมเสน  แขวงวชิรพยำบำล เขตดุสิต  กรุงเทพฯ 10300 

โทรศัพท์  0 2665 3777 ต่อ 6644  โทรสำร  0 2665 3860 

www.clinictech.rmutp.ac.th 

  

http://www.clinictech.rmutp.ac.th/
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โครงการให้ค าปรึกษาและบริการข้อมูลเทคโนโลยี 
 

(งบประมาณโครงการคลินิกเทคโนโลยี ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2562) 
 
 

หลักสูตร การท าแป้งกล้วย กรอบเค็มแป้งกล้วย กล้วยหมี่กรอบ กล้วยอบน้ าผึ้ง และกล้วย
กรอบปรุงรส 

 
 วิทยากร อาจารย์เปรมระพี    อุยมาวีรหิรัญ 
   อาจารยล์ัดดาวัลย์   กลิ่นมาลัย 
 
 
 
 
 
 
ผู้รับผิดชอบโครงกำร 

ศูนย์คลินิกเทคโนโลยีสถำบันวิจัยและพัฒนำ  มหำวิทยำลัยเทคโนโลยีรำชมงคลพระนคร 

399 ถนนสำมเสน  แขวงวชิรพยำบำล เขตดุสิต  กรุงเทพฯ 10300 

โทรศัพท์  0 2665 3777 ต่อ 6644  โทรสำร  0 2665 3860 

www.clinictech.rmutp.ac.th 

  

http://www.clinictech.rmutp.ac.th/
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กล้วยหมี่กรอบ 
 

วัตถุดิบ   
 กล้วยน้ าว้าทอด    1,000  กรัม 
 น้ าตาลทราย    2  ถ้วย 
 น้ ามะนาว    2  ช.ต 

น้ าผึ้ง     2  ช.ต 
 น้ ามะขามเปียก    1/3  ถ้วย 
 น้ าปลาดี    2  ช.ต 
 ซอสมะเขือเทศ    1/3   ถ้วย 
 เต้าเจี้ยว     2  ช.ต 
 หอมแดง    1/3  ถ้วย 
 ผิวส้มซ่าซอย    1  ช.ต. 
 น้ ามันส าหรับทอด 
 
วิธีท า 

1. น าหอมแดงมาบดกับน้ ามะนาว น้ ามะขาม และเต้าเจี้ยวให้ละเอียด 
2. เทรวมกับน้ าตาลทรายยกขึ้นตั้งไฟอ่อน ใส่น้ าปลา น้ าผึ้ง ซอสมะเขือเทศ เคี่ยวจนเหนียวได้ที่ทิ้งยกลง 
3. น ากล้วยน้ าว้ามาปอกแล้วหั่นเป็นเส้น แช่น้ าปูนใส 15- 20 นาที จากนั้นล้างน้ าปูนออกแล้วพักให้สะเด็ด

น้ า ทอดในน้ ามัน ให้เหลืองทองพักไว้ 
4. น าน้ าปรุงที่เคี่ยวแล้ว ใส่ในกระทะตั้งไฟอ่อน จากนั้นเอากล้วยที่ทอดเคล้ากับน้ าที่เคี่ยวไว้ ให้เข้ ากันดีแล้ว

โรยด้วยผิวส้มซ่า เทในถาด ขึ้นรูปตามชอบ พักให้เย็นสนิทเก็บใส่กล่องไว้ในตู้เย็นรับประทาน  
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กล้วยอบน้ าผึ้ง 
 

วัตถุดิบ   
 กล้วยน้ าว้า    1  หวี 
 น้ าผึ้ง      5  ช้อนโต๊ะ 
 
 

วิธีท า 

1. น้ ากล้วยน้ าว้าปอกเปลือก ตากไว้ 3 – 5 วัน หรือจนกว่ากล้วยมีสีน้ าตาลอ่อน 
2. น ากล้วยน้ าว้าที่ตากได้ที่ลงคลุกเคล้ากับน้ าผึ้ง 
3. เรียงกล้วยในถาด น าเข้าอบในเตาอบท่ีอุณหภูมิ 150 องศาเซลเซียส เวลา 25 นาที จนกล้วยแห้ง 
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กล้วยกรอบปรุงรส 
 

วัตถุดิบ 
กล้วยน้ าหว้าหั่นส าหรับทอด   1,000  กรัม 
เกลือไทย (ป่น) 
น้ ามันส าหรับทอด    
ผงปรุงรส (รสซาวครีม)    1  ห่อ 
ผงปรุงรส (รสชีส)     1  ห่อ 
ผงปรุงรส (รสฮอต แอนด์ สไปซี่)   1  ห่อ 

 
 
วิธีการท า 

1. ล้างท าความสะอาดกล้วย ปอกเปลือก แช่ในน้ าเกลือ 
2. หั่นกล้วยน้ าว้าตามขนาดและรูปแบบที่ต้องการ พักให้สะเด็ดน้ า 
3. น าน้ ามันใส่กระทะตั้งไฟให้ร้อน ใส่กล้วยลงทอดให้เหลือง พักให้คลายร้อน 
4. น ากล้วยน้ าว้าที่คลายร้อนแล้วลงคลุกให้เข้ากันกับผงปรุงรส บรรจุในภาชนะ 
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