
ฐานข้อมูลนักวิชาการเชี่ยวชาญ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

ล าดับ ชื่อ-สกลุ สังกัด ความเชี่ยวชาญ หมายเหตุ 

1 ดร.ชลากร อุดมรักษาสกุล คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
2 ผศ. ว่าที่เรือตรี ดร. ทรงวุฒิ มงคลเลิศมณ ี คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์

การประเมินความปลอดภัย 
ยานยนต ์

 

3 ดร.ประกอบ ชาติภุกต ์ คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์
สาขาวัสดุศาสตร ์

 

4 น.ส.สรุภา วงศ์สุวรรณ คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

ด้านสถาปตัยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

 

5 ผศ.สรุสิทธ์ิ ประกอบกิจ คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
6 อาจารยส์ถาพร วันนาพ่อ คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
7 ดร.คมพันธ์  ชมสมุทร คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
8 นางสาวปัณณภสัร์  เลิศวริษฐ์กุล คณะบริหารธรุกิจ ด้านบริหารธุรกิจ  
9 นางสาววรัญญา  สมศริ ิ คณะบริหารธรุกิจ ด้านบริหารธุรกิจ  
10 ผศ.ดร.ณรงค์ โพธิ์พฤกษานันท์ คณะศลิปศาสตร ์ ด้านศิลปศาสตร ์  
11 น.ส.มลัลิกา  จงจิตติ ์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
12 ดร.นุจรี  บุรรีัตน ์ คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน ด้านเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน  
13 ดร.ฉันทนา  ปาปัดถา คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน ด้านเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน  
14 นางสาวดุริยางค์ คมข า คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน ด้านเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน  
15 น.ส.บุษยมาลี ถนนทิพย ์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
16 ผศ.ดร.ผกามาศ ชูสิทธ์ิ คณะครุศาสตร์อตุสาหกรรม ด้านครุศาสตร์อุตสาหกรรม  
17 ผศ.ดร.ปฎภิาณ  ถิ่นพระบาท คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
18 ดร.ปฏิวตัิ  คมวชิรกุล คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
19 ผศ.จักรพันธ ์แสงสุวรรณ คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
20 ผศ.อภิญญ์พัทร์  กสุิยารังสิทธ์ิ คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน ด้านเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน  
21 ผศ.เชาวลติ อุปฐาก คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์

การแปรรปูขนมหวาน 
 

22 ดร.ธาน ีสุคนธะชาต ิ คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

ด้านสถาปตัยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบนวัตกรรม 

 

23 น.ส.สุนารี  รชตรุจ คณะครุศาสตร์อตุสาหกรรม ด้านครุศาสตร์อุตสาหกรรม  
24 รศ.จอมขวัญ สุวรรณรักษ ์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
25 ผศ.ดร.รตันพล มงคลรตันาสิทธ์ิ คณะอุตสาหกรรมสิ่งทอและ

ออกแบบแฟช่ัน 

ด้านอุตสาหกรรมสิ่งทอและ
ออกแบบแฟช่ัน 

 

26 นางสาวชาวิณี บินกาซเีมน สถาบันวิจัยและพัฒนา ด้านการจดัการทั่วไป  
27 นางสาวพัชรนันท ์ยังวรวิเชียร สถาบันวิจัยและพัฒนา ด้านการจดัการเทคโนโลยี

อุตสาหกรรมเกษตร 

 

28 นายนิโรจน ์เงินพรหม คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
29 นางสาววัชราภรณ์ ชัยวรรณ สถาบันวิจัยและพัฒนา ด้านการจดัการทั่วไป  
30 นางดารณ ีธัญญสิร ิ คณะเทคโนโลยีสื่อสารมวลชน ด้านเทคโนโลยสีื่อสารมวลชน  
31 ผศ.ยุทธภมูิ สุวรรณเวช คณะศลิปศาสตร ์ ด้านศิลปศาสตร ์  
32 ดร.นิตินันท์ ศรีสุวรรณ คณะศลิปศาสตร ์ ด้านศิลปศาสตร ์  
33 ผศ.ดร.อ านาจ เอี่ยมส าอางค์ คณะศลิปศาสตร ์ ด้านศิลปศาสตร ์  
34 ดร.ดวงฤทัย นิคมรัฐ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี  



ล าดับ ชื่อ-สกลุ สังกัด ความเชี่ยวชาญ หมายเหตุ 

35 ผศ.ดร.ศุภวุฒิ เนตรโพธิ์แก้ว คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
36 น.ส.กฤตพร ชูเส้ง คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
37 น.ส.อินท์ธีมา หริัญอัครวงศ ์ คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
38 น.ส.ศันสนยี์ ทิมทอง คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
39 นายสมพงษ ์เชื้อพระคา คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
40 ผศ.ดร.ชญาภัทร์ กี่อารโิย คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
41 น.ส.พิมพ์จุฑา พิกุลทอง คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ

การออกแบบ 

ด้านสถาปตัยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

 

42 ผศ.ดร.ประชา พิจักขณา คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

ด้านสถาปตัยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

 

43 ดร.วัชร ส่งเสริม คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
44 นายแทนศรัทธา อติอนุวรรตน ์ คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ

การออกแบบ 

ด้านสถาปตัยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

 

45 ผศ.นันทวัน ชมโฉม คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  
46 นายรัชดาศักดิ ์สเุพ็งค า คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
47 ดร.พิษณ ุทองขาว คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
48 ผศ.ดร.วรวิทย์ จันทร์สุวรรณ คณะวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี ด้านวิทยาศาสตร์และเทคโนโลย ี  
48 ดร.ศุภชัย หลักค า คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
50 นายธีรวัฒน์  แม้นด้วง  คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
51 นายจักรกฤษ ยิ้มแฉ่ง คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
52 นายนิลมติร นลิาศ คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
53 นางมัทธนี ปราโมทยเ์มือง คณะสถาปัตยกรรมศาสตร์และ

การออกแบบ 

ด้านสถาปตัยกรรมศาสตร์และ
การออกแบบ 

 

54 ดร.ประเสริฐ ชุมปัญญา คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
55 นายธวัชชัย ชาติต านาญ คณะวิศวกรรมศาสตร ์ ด้านวิศวกรรมศาสตร ์  
56 น.ส.ประพาฬภรณ์ ธรีมงคล คณะเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์ ด้านเทคโนโลยีคหกรรมศาสตร ์  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



องค์ความรู้ 

มหาวิทยาลัยเทคโนโลยีราชมงคลพระนคร 

ล าดับ ชื่อองค์ความรู้ ความสอดคล้อง หมายเหตุ 

1 องค์ความรู้ใหม่ที่เกิดจากการเรียนรู้ภูมิปัญญาภายในท้องถิ่นน ามา
ประยุกต์ใช้กับนวัตกรรมในปัจจุบัน 

สอดคล้องกับภมูิปัญญาในท้องถิ่น 
 

2 องค์ความรู้ด้านผลิตภัณฑ์เครื่อง แต่งกายของใช้ ของตกแต่งบ้าน 
อาหาร และบรรจุภัณฑ์ของผลิตภัณฑ์ชุมชน 

เป็นการพัฒนาผลิตภัณฑ์ท่ีชุมชนมีทั้งหมดเพื่อ
ยกระดับสินค้าและเพิม่รายได ้

 

3 องค์ความรู้ความพร้อมพื้นฐานการแปรรูปผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น  

4 องค์ความรู้การพัฒนาสูตรผลิภัณฑเ์ครื่องส าอาง สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น  

5 การจัดการองค์ความรู้ชุมชน ภูมิปัญญาท้องถิ่นทางวัฒนธรรม 
อาหาร โบราณสถาน เพื่อน าไปสู่การพัฒนาการท่องเที่ยวชุมชนเชิง
สร้างสรรค์ ด้วยกระบวนการมีสว่นร่วมของชุมชน 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์และภูมปิญัญาท้องถิ่น 
 

6 องค์ความรู้เกี่ยวกับการพัฒนาและการแปรรูปอาหารผลิตภัณฑ์ 
OTOP 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

7 องค์ความรู้เกี่ยวกับการค้นหา และออกแบบอัตลักษณ์ชุมชน  
เพื่อน าไปใช้ในการสื่อสารชุมชน 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

8 องค์ความรู้เกี่ยวกับการท่องเที่ยวชุมชน และผลิตภัณฑ์ชุมชน สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น  

9 องค์ความรู้เกี่ยวกับการตลาดผ่านระบบออนไลน์  สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่นและวิถีชีวิตใหม่  
“New Normal” 

 

10 องค์ความรู้ใช้หลักการกระบวนการหมักของจุลินทรีย์ เปลือกไข่ น้ า
ล้างเปลือกไข่ และมลูสัตว์ และของเหลือทิ้งทางการเกษตรในชุมชน 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

11 องค์ความรู้การถนอมอาหารด้วยเครื่องมือและกระบวนการแบบภูมิ
ปัญญาชาวบ้าน 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

12 องค์ความรู้การเตรียมพร้อมพื้นฐานการเลี้ยงปูทะเลแนวใหม่ สอดคล้องกับวิถีชีวิตและภูมปิัญญาท้องถิ่น  

13 องค์ความรู้การแปรรูปด้วยเครื่องมือและกระบวนการแบบภูมิปัญญา
ชาวบ้าน 

สอดคล้องกับวิถีชีวิตและภูมปิัญญาท้องถิ่น 
 

14 องค์ความรู้พัฒนาผลิตภัณฑ์สินค้าโอทอปทางการเกษตร (OTOP) 
พัฒนาบรรจุภัณฑ์และฉลากสินค้า พัฒนากลยุทธ์ช่องทางการตลาด 

สอดคล้องกับวิถีชีวิตและภูมปิัญญาท้องถิ่น 
 

15 องค์ความรู้ในการออกแบบโลโก้ผลิตภัณฑ ์ สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น  

16 องค์ความรู้การใช้พลังงานธรรมชาติเป็นพลังงานไฟฟ้า  นวัตกรรม
เครื่องอบแห้งพลังงานแสงอาทิตย์/เครื่องมือเป็นตู้อบแห้งพลังงาน 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

17 องค์ความรู้การเตรียมพร้อมพื้นฐานการแปรรูปผลผลิตจากไม้และ
หินทราย 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

18 องค์ความรู้ความพร้อมพื้นฐานการแปรรูปผลิตภัณฑ์ทางการเกษตร สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น  

19 องค์ความรู้เกษตรทฤษฎีใหม่ และนวัตกรรมที่เกิดจากภูมิปัญญา
ภายในท้องถิ่น 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

20 องค์ความรู้การคัดสรรความต้องการด้านผลิตภัณฑ์ วิเคราะห์จุดอ่อน 
จุดแข็งของชุมชนเพื่อสร้างอัตลักษณ์ร่วมกัน 

สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น 
 

21 องค์ความรู้ด้านการบริหารจัดการธุรกิจอุตสาหกรรมชุมชน สอดคล้องกับผลติภณัฑ์ท้องถิ่น  

 


